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BANDO DI GARA PER L'AFFIDAMENTO DEL “SERVIZIO DI
REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATA LE
DELL'INFANZIA E PRIMARIA — PLESSI DI NOVA SIRI CENT RO E NOVA
SIRI MARINA — ANNO SCOLASTICO 2012/2013".

IL COMUNE DI NOVA SIRI

RENDE NOTO

che e indetto un Bando di Gara per l'affidamentd 88ERVIZIO DI REFEZIONE
SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE DELLIN FANZIA E
PRIMARIA — PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI MA RINA - ANNO
SCOLASTICO 2012/2013".

1) ENTE APPALTANTE:

Comune di Nova Siri — Via Dott. Melidoro, n. 1 —-02® Nova Siri (MT)
RECAPITO TELEFONICO: 0835/506201 FAX:358506226
E-mail: comunenovasiri@rete.basilicata.it

2) RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO:

Rag. Antonio D’Armento — Responsabile del 2° Seti@ervizi Finanziari, Demografici, Statistici,
Cultura, Sostegno economico)

Tel. 0835/506215 — Fax: 0835/506226 — E-mail: antdaimnento@rete.basilicata.it

3) DETERMINA A CONTRATTARE:

Determina n.264/S.F. del 04.09.2012 acclarata in pari data al nb01 del R.G. delle
determinazioni, adottata dal Responsabile del &bfe(Servizi Finanziari, Demografici, Statistici,
Cultura, Sostegno economico)

4) CODICE IDENTIFICATIVO DI GARA (C.1.G.): 45206742 33 - CODICE UNICO DEL
PROGETTO (C.U.P.): B59E12001190004

5) DESCRIZIONE DEL SERVIZIO OGGETTO DI AFFIDAMENTO:

L’oggetto dell'appalto € I'affidamento, medianteopedura aperta ex artt. 54 e 55 D.Lgs. 163/2006
ed in base al criterio dell’offerta economicamepitevantaggiosa ex art. 83 del prefato decreto, del
“SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA  SCUOLA STATALE
DELLINFANZIA E PRIMARIA — PLESSI DI NOVA SIRI CENT RO E NOVA SIRI
MARINA" .

Piu specificamente, I'aggiudicatario dovra provveda !’ esecuzione delle seguenti attivita:



- preparazione, confezionamento, trasporto, distitng somministrazione e porzionamento
pasti presso i luoghi di cui sopra,;
- apparecchiatura tavoli della sala refettorio cotemale monouso;
- apertura delle vaschette e sbucciatura della frutta
- sgombero della sala mensa;
- pulizia, sanificazione e riordino refettori ed a#izature cucina, con l'utilizzo, a proprie
spese, di detersivi ed ogni altro prodotto necésgar provvedervi;
- raccolta differenziata dei rifiuti rivenienti dablesumo dei pasti.
Oltre alla fornitura pasti nel normale orario sstileo, I'Ente si riserva di richiedere alla ditta
aggiudicataria la prosecuzione della fornitura msinistrazione di pasti per gli alunni frequentanti
la “Sezione Primavera”, anche al di fuori del pddoscolastico, con svolgimento dal lunedi al
venerdi. Nel caso in cui 'Ente si avvalga di téeolta, la ditta aggiudicataria sara tenuta ad
effettuare la fornitura dei pasti, alle medesimendinioni qualitative ed economiche applicate
durante I'anno scolastico. La richiesta, accomptgia una quantificazione sommaria dei pasti
giornalieri, verra inoltrata alla ditta almeno 1i@rgi prima della data di avvio dell'iniziativa.
Il numero presumibile degli alunni partecipantiaafiSezione Primavera” per I'A.S. 2012/13 si
attesta intorno alle 20 unita.

6) DURATA DELL’AFFIDAMENTO:
Salvo quanto previsto nell’ultimo capoverso delcedente articolo, il servizio oggetto del presente
appalto dovra essere espletato, secondo il calensieolastico ministeriale, nei mesi e nei giorni d
effettivo funzionamento delle scuole dal lunedvetherdi di ciascuna settimana, ovvero:

- per la scuola primaria: per il periodo @4.09.2012al 11.06.2013

- per la scuola dell'infanzia: per il periodo @4.09.2012al29.06.2013
L'inizio ed il termine del servizio potra essereffe@iito o anticipato dallAmministrazione
Comunale, a suo insindacabile giudizio, in relagialle esigenze di carattere tecnico-organizzativo
e funzionale che dovessero presentarsi.
Alla scadenza del periodo suddetto, il rapportotredtuale si risolvera automaticamente, senza
alcun obbligo di disdetta.
Resta salva la facolta della Stazione appaltanfeatiedere alla revoca dell’affidamento in caso di
inadempimento, ovvero in caso di adempimento tardisitesatto, da parte dell’aggiudicatario, oltre
alla possibilita di risolvere il contratto per lause di cui all'art. 28 del Capitolato d’oneri.
Il Contratto di affidamento del servizio verra stipulato ai sensi dell’art. 1, comma 3, della
Legge nr. 135/2012 di conversione, con modificheeldD.L. 95/2012, non essendo ancora
disponibile apposita Convenzione CONSIP relativa alservizio di refezione scolastica e
ricorrendo urgenza indifferibile e motivata, stante la necessita di assicurare il servizio con
I'inizio dell'anno scolastico. Pertanto, il Contrato, stipulato per la durata e misura
strettamente necessaria, verra risolto, con appositprovvedimento dell’organo competente,
non appena la suddetta Convenzione risulti disponile ed a condizione che il prezzo e le
condizioni CONSIP siano favorevoli e migliorative ispetto a quelli risultanti
dall’aggiudicazione del presente appalto.

7) LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO:
Le sedi scolastiche presso cui il servizio doveessespletato sono le seguenti:
-  SCUOLA DELL'INFANZIA — MARINA DI NOVA SIRI - VIATRE NTO;
-  SCUOLA DELL'INFANZIA — NOVA SIRI CENTRO — RIONE EUR OPA;
-  SCUOLA PRIMARIA — MARINA DI NOVA SIRI - VIA ALDO MO RO;
-  SCUOLA PRIMARIA — NOVA SIRI CENTRO — RIONE EUROPA.
Il numero presunto dei pasti giornalieri da somstnaire, oltre gli eventuali pasti da somministrare
in favore dei docenti, € quantificabile come in i@3so0:



1) SCUOLA DELL'INFANZIA (PLESSO VIA TRENTO): pasti giornalieri ca. nr. 140 per 5
giorni alla settimana (dal lunedi al venerdi);
2) SCUOLA DELL'INFANZIA (RIONE EUROPA): pasti giornalieri ca. nr. 19 per 5 giorni
alla settimana (dal lunedi al venerdi);
3) SCUOLA PRIMARIA (PLESSO VIA ALDO MORO): pasti giornalieri ca. nr. 141 per 5
giorni alla settimana (dal lunedi al venerdi);
4) SCUOLA PRIMARIA (RIONE EUROPA): pasti giornalieri ca. nr. 30 per 5 giorni alla
settimana (dal lunedi al venerdi);
Si precisa che il numero dei pasti sopra indicatla étendersi meramente indicativo, in quanto la
fornitura dei pasti dovra essere assicurata, gigerogiorno, solamente agli alunni ed insegnanti
effettivamente presenti, come comunicato telefanemate all’aggiudicatario, per ciascuna giornata
scolastica, dal Servizio Socio - Assistenziale coabel Parimenti, la quantificazione di cui sopra
potra variare a seguito di fluttuazioni nelle igwni alla refezione, assenze degli alunni per ealis
forza maggiore, come scioperi, ovvero per qualsiisa causa che impedisca o renda inopportuno il
servizio.
In ogni caso, I'aggiudicatario dovra garantire tanitura dei pasti anche oltre il numero sopra
indicato per ciascuna scuola, laddove se ne plidssigenza.

8) MODALITA’ DI FINANZIAMENTO:
L’appalto sara finanziato mediante fondi a carieb Bilancio comunale, giusta impegno di spesa
assunto con la prefata Determinazione a contrattare

9) SOGGETTI AMMESSI A PARTECIPARE ALLA GARA:
Possono partecipare alla gara tutti i soggettudad’art. 34 del D.Lgs. 163/2006, ossia:

a) gli imprenditori individuali, anche artigiani, leogieta commerciali, le societa cooperative;

b) i consorzi fra societa cooperative di produzionkeoro costituiti a norma della legge 25
giugno 1909, n. 422 e del decreto legislativo dap& provvisorio dello Stato 14 dicembre
1947, n. 1577, e successive modificazioni, e i@mangra imprese artigiane di cui alla legge
8 agosto 1985, n. 443;

c) i consorzi stabili, costituiti anche in forma diceta consortili ai sensi dell'articolo 2615-
ter del codice civile, tra imprenditori individualianche artigiani, societd commerciali,
societa cooperative di produzione e lavoro, secdedtbisposizioni di cui all'articolo 36;

d) iraggruppamenti temporanei di concorrenti, castitdai soggetti di cui alle lettere a), b) e
c), i quali, prima della presentazione dell'offertabbiano conferito mandato collettivo
speciale con rappresentanza ad uno di essi, qoatdi mandatario, il quale esprime
I'offerta in nome e per conto proprio e dei mandtant

e) i consorzi ordinari di concorrenti di cui all'atblo 2602 del codice civile, costituiti tra i
soggetti di cui alle lettere a), b) e c) del preigeoomma, anche in forma di societa ai sensi
dell'articolo 2615-ter del codice civile;

f) i soggetti che abbiano stipulato il contratto diugpo europeo di interesse economico
(GEIE), ai sensi del decreto legislativo 23 lugli@91, n. 240;

g) gli operatori economici, ai sensi dell’articolo 8pmma 22, stabiliti in altri Stati membri,
costituiti conformemente alla legislazione vigemerispettivi Paesi.

Gli operatori economici di cui gdunto g) devono presentare, ai sensi dell’art. 1, comma @élda
legge n. 244/2007, una certificazione rilasciatdbadaompetente autorita dello Stato di stabilimento
dalla quale risulti la sussistenza di requisitiieglenti a quelli previsti dalla normativa italiana
materia.

| soggetti in precedenza elencptissono partecipare alla gara anche nelle forneertBorzio o di
raggruppamento temporaneo di impresa, fermo restdrdivieto per il soggetto gia partecipante
alla gara come aderente ad un consorzio o ad @nuggamento di partecipare alla stessa anche in
forma singola, ovvero in piu di un consorzio o diraggruppamento.




E’ vietata qualsiasi modificazione nella composiEodei raggruppamenti temporanei e dei
consorzi e, a tal fine, questi ultimi sono tenwtiiadicare, in sede di offerta, rispettivamente per
quali soggetti il gruppo o il consorzio partecipla gara.

E’ consentita la presentazione di offerte da pdrteaggruppamenti non ancora costituiti, a patto
che l'offerta venga sottoscritta da tutti gli ogeraeconomici che costituiranno il raggruppamento
e che contenga I'impegno che, in caso di aggiuthoazdella gara, gli stessi operatori conferiranno
mandato collettivo speciale con rappresentanzanaddu essi, da indicare in sede di offerta, che
sara qualificato come capogruppo mandatario elstigul contratto in nome e per conto proprio e
dei mandanti.

Non possono partecipare alla gara imprese chewsntr fra loro in una delle situazioni di controllo
di cui all’art. 2359 c.c. o in una qualsiasi retam, anche di fatto, la quale comporti che le iredat
offerte siano imputabili ad un unico centro deaisie. Ai sensi dell’art. 38, comma 2, ultimo
periodo, del D.Lgs. 163/2006, saranno esclusadgdira i concorrenti per i quali venga accertato
che le relative offerte sono imputabili ad un untemtro decisionale, sulla base di univoci elementi
La verifica e I'eventuale esclusione sono dispakipo I'apertura delle buste contenenti I'offerta
economica.

10) REQUISITI ESSENZIALI PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA:
Per poter partecipare alla gara, i concorrenti @owo essere in possesso, alla data di presentazione
della domanda di ammissione, dei seguenti requisiti
REQUISITI DI ORDINE GENERALE:
Possono partecipare alla gara i soggetti che, @i di presentazione della domanda di
ammissione, siano in possesso dei seguenti ragliisitdine generale:
a) non trovarsi in alcuna delle cause di esclusioneudiall’art. 38 D.Lgs. 163/2006 e ss.mm.ii.,
come specificate nello schema di domanda alledaiteaente Bando sotto la lettera “A”.
REQUISITI DI CAPACITA’ PROFESSIONALE :
Oltre ai predetti requisiti di ordine generale,oggetti indicati nell’articolo precedente dovranno
essere in possesso, alla data di presentaziore dt@thanda di ammissione, dei seguesquisiti
di capacita professionale
a) per i soggetti di cui allart. 34 D.Lgs. 163/2006crizione alla C.C.I1.A.A. per lattivita di
“GESTIONE MENSE SCOLASTICHE O RISTORAZIONE COLLETTI VA”. | soggetti con
sede in altri Stati membri dellUnione Europea @gowro provare, ai sensi dell’39 del D.Lgs. n.
163/20086, la loro iscrizione, secondo le modaligenti nello Stato di residenza, in uno dei registr
professionali o commerciali di cui all'allegato X1 del predetto decreto, mediante dichiarazione
giurata o secondo le modalita vigenti nello Statanhro in cui sono stabiliti;
b) per le Cooperative e i Consorzi di Cooperatigerizione nell’Albo delle Societa Cooperative,
Sezione “cooperative a mutualitd prevalente”, ugtt presso il Ministero delle Attivita produttive
ex D.M. 23.06.2004, ovvero nellAlbo delle Coopérat sociali delle rispettive Regioni, ove
istituito. | soggetti con sede in altri Stati memdell’'Unione Europea dovranno provare la loro
iscrizione in appositi Albi o Registri equipollemtituiti presso lo Stato in cui sono stabiliti;
c) certificazione di qualita ISO 9001:2000 o ISO 9@WD8, rilasciata da soggetti accreditati ai
sensi delle norme europee della serie UNI CElI ENO85 per il servizio di gestione mense
scolastiche o di ristorazione collettiva.
REQUISITI DI CAPACITA’ TECNICO/ORGANIZZATIVA ED
ECONOMICO/FINANZIARIA:
Infine, i soggetti indicati nell’articolo precedentai fini della partecipazione alla gara, dovranno
essere in possesso, alla data di presentaziore dtgthanda di ammissione, dei seguesquisiti
di capacita tecnico/organizzativa ed economico/fimeiaria:
a) esperienza di almeno tre anni nella gestione edagione del servizio di refezione scolastica
ovvero di ristorazione collettiva. A tal fine, iloncorrente dovra presentare, in allegato alla
domanda di partecipazione, a pena di esclusiaeetificazioni o dichiarazioni, rilasciati dai




destinatari del servizio in favore dei quali losste € stato espletato e debitamente sottoscritti da
soggetti dichiaranti, idonei a comprovare I'espezegedichiarata;

b) produzione, in sede di gara, di idonea dichiaraziolasciata dalmeno due istituti di credito
con cui il concorrente intrattiene o ha intrattentapporti finanziari, di data non anteriore a 90
giorni dalla pubblicazione del Bando, nella qualeatiesti che il medesimo ha la capacita
economica e la solidita finanziaria per assolvéieeabbligazioni assunte.

11) POSSIBILITA’ DI AVVALIMENTO:

Il concorrente, singolo o consorziato o raggruppatsensi dell'articolo 34, potra soddisfare la
richiesta relativa al possesso dei requisiti dattare economico/finanziario e tecnico/organizzativ
avvalendosi dei requisiti di un altro soggetto, raatk I'istituto dell’avvalimento ex art. 49 D.Lgs.
163/2006.

In proposito, il concorrente dovra presentare]lggato all'offerta, le seguenti dichiarazioni:

a) una sua dichiarazione verificabile ai sensi deliemlo 48 D.Lgs. 163/2006, attestante
l'avvalimento dei requisiti necessari per la pai@azione alla gara, con specifica
indicazione dei requisiti stessi e dell'impresaibasa,;

b) una sua dichiarazione circa il possesso da pante dei requisiti generali di cui all'articolo
38 D.Lgs. 163/2006;

c) una dichiarazione, sottoscritta da parte dell'impaeausiliaria, attestante il possesso da
parte di quest’ultima dei requisiti generali di caili predetto 'articolo 38, nonché il possesso
dei requisiti tecnici e delle risorse oggetto dvalimento;

d) una dichiarazione, sottoscritta dallimpresa aigila, con cui quest’ultima si obbliga
verso il concorrente e verso la Stazione appaltantmettere a disposizione per tutta la
durata dell'appalto le risorse necessarie di cuiagente il concorrente;

e) una dichiarazione, sottoscritta dall'impresa auwmila, con cui questa attesta che non
partecipa alla gara in proprio 0 associata o consata ai sensi dell'articolo 34 D.Lgs.
163/2006;

f) in originale o copia autenticata, il contratto inrtel del quale I'impresa ausiliaria si obbliga
nei confronti del concorrente a fornire i requiséi a mettere a disposizione le risorse
necessarie per tutta la durata dell'appalto;

g) nel caso di avvalimento, nei confronti di un'imgaeche appartiene al medesimo gruppo, in
luogo del contratto di cui alla lettera f), I'impsa concorrente pu0 presentare una
dichiarazione sostitutiva attestante il legame glioo ed economico esistente nel gruppo,
dal quale discendono i medesimi obblighi previsdl domma 5 dell'art. 49 D.Lgs.
163/2006.

Si precisa che:

- i concorrenti possono avvalersi di una sola impeassaliaria per ciascun requisito;

- piu concorrenti non potranno avvalersi della stésgaesa ausiliaria;

- limpresa ausiliaria ed il concorrente avvalenten nqaotranno partecipare entrambi alla
medesima gara,

- in caso di aggiudicazione, la cauzione definitivedatta nel rispetto di quanto previsto
dall'art. 113, comma 2, del D.Lgs. n. 163/2006 dossaere emessa a home dell'impresa
ausiliata e dovra recare I'indicazione dell’impreseiliaria, nonché la dicitura che entrambe
rispondono in solido per le obbligazioni contrattdl'impresa ausiliaria;

- in caso di fallimento dell’ausiliaria si applicarpnalogia I'art. 37, comma 19, del D.Lgs. n.
163/2006;

- alle vicende soggettive dell’ausiliaria si applieat. 51 del D.Lgs. n. 163/2006;

- e vietata la cessione del contratto di avvalimepéma la nullita dello stesso;

- ai sensi dell'art. 49, comma 3, del D.Lgs. n. 168&0n caso di dichiarazioni mendaci,
ferma restando I'applicazione dell’art. 38, lett, 8¢l D.Lgs. n. 163/2006 nei confronti dei
sottoscrittori, si procedera all'esclusione del @mmnente ed all’escussione della cauzione



provvisoria; gli atti saranno trasmessi all’Autaridi Vigilanza sui contratti pubblici per le
sanzioni di cui all’'art. 6 comma 11 del D.Lgs. 6312006.
Per quanto non previsto nel presente punto, simii@aalla disciplina di cui all’'art. 49 D.Lgs.
163/2006.

12) VALORE PRESUNTO NETTO DELL'APPALTO E MODALITA" DI PAGAMENTO

DEI CORRISPETTIVI:

L’'importo posto a base d’asta, soggetto a ribassemonta ad Eur8,40 + IVA 4% per pasto
somministrato agli alunni ed insegnanti della saud#ll'infanzia e primaria dei plessi scolastici di
Nova Siri Marina e Nova Siri Centro. Pertanto, #&lare presunto dell’appalto ammonta a
complessivi Eur®200.000,00 + IVA 4%,0ltre oneri per la sicurezza non soggetti a ribge=oun
importo pari aceuro 2.000,00.

IL SERVIZIO OGGETTO DELL’APPALTO E’ UNICO LOTTO E S ARA’AGGIUDICATO

AD UN UNICO CONCORRENTE. NON SONO AMMESSE OFFERTE IN AUMENTO O
CONDIZIONATE.

Il pagamento dei pasti regolarmente somministraticorso di ciascun mese verra effettuato entro
30 gg. dalla data di presentazione delle fatturesilie corredate dalla documentazione attestante le
forniture effettivamente eseguite.

Le fatture dovranno esporre il numero dei pastieamstrati nel corso del mese, distinti tra pasti
forniti agli alunni e quelli forniti al personal®@dente.

Il pagamento avverra a cura del responsabile deiZ® Finanziario del’Ente, previa effettuazione
di tutti gli adempimenti di rito.

L’'aggiudicatario, unitamente alle fatture mensdigvra produrre la certificazione di avvenuto
pagamento degli oneri previdenziali ed assistennid&vore del proprio personale dipendente.

| crediti spettanti all’aggiudicatario per la fotuma eseguita o per quella in corso di esecuziooe,
potranno essere dal medesimo ceduti senza il piregeassenso dell’Amministrazione Comunale.
L'importo risultante dall’aggiudicazione € onnicorapsivo ed esclude qualsiasi altra
remunerazione, onere o indennizzo a carico del¥Ent

13) MODALITA’ DI GARA:

La gara sara espletata secondo la modalita delf@dH®OURA APERTA, ai sensi degli artt. 54 e
55 del D.Lgs. 163/2006.

A tal fine, verra costituita, ad opera del respbilsadel 2° Settore del Comune di Nova Siri
(Servizi Finanziari, Demografici, Statistici, Culfty Sostegno economico) ed alla scadenza del
termine per la ricezione delle offerte, appositam@ussione, a norma dell'art. 84 D.Lgs.
12/04/2006 nr. 163.

L’'aggiudicazione verra effettuata in base al ciitedel'lOFFERTA ECONOMICAMENTE PIU
VANTAGGIOSA ex art. 83 del predetto decreto, detieiaa mediante sommatoria del punteggio
complessivo attribuito a ciascun candidato in rela ai seguenti Ambiti, in applicazione del
metodo aggregativo-compensatore descritto anatigcae dall’allegato G del D.P.R. 207/2010:

A — OFFERTA QUALITATIVA MAX 60 PUNTI

A.1 - PUNTI 8 Struttura organizzativa, esperienzdgzionale e qualificazione della Ditta
concorrente nel servizio oggetto dell’appalto

Si valuteranno la struttura organizzativa delladigli anni di esperienza professionale nel serviz
di refezione scolastica, le qualificazioni e céstikioni di qualita attinenti al servizio possedute
dalla Ditta.

N.B.: Nel caso di partecipazione alla gara di consoraligaggruppamenti temporanei d'impresa,
si terra in considerazione il numero piu elevatadni di esperienza professionale fra i componenti



del consorzio o raggruppamento, mentre per le fieazioni di qualita € sufficiente che siano
possedute da uno dei componenti del consorzio grugpgpamento, sia esso mandante o
mandatario.

A.2 — PUNTI 20 Piano e modalita di approvvigionamentooaservazione delle derrate
alimentari e di preparazione dei pasti

Si valuteranno, in particolare, le qualificazionicertificazioni di qualita dei fornitori da cui |l
concorrente intende approvvigionarsi nel corso siVizio, le modalita di conservazione delle
derrate alimentari approvvigionate, l'ubicazione d&tntro cottura autorizzato all’attivita di
preparazione e confezionamento pasti con indicazamtia relativa distanza dalla Sede Municipale
di Nova Siri Centro, il numero di addetti alla puatbne che si intende impiegare nel centro cottura
in rapporto al numero dei pasti ed i relativi titgjualifiche ed esperienze professionali

A.3 - PUNTI 10 Qualita e composizione dei pasti

Si valutera, in particolare, il numero e la tipabbgi prodotti biologici, tipici e tradizionali, mzhé
di prodotti a denominazione protetta, che si intant@egare nella preparazione dei pasti

A.4 — PUNTI 8 Automezzi, attrezzature e matetélizzati per il trasporto dei pasti

Si valuteranno le modalita di trasporto dei padtire particolare il numero, le caratteristiche e la
vetusta degli automezzi che verranno impiegatichérie attrezzature e materiali impiegati per la
veicolazione dei pasti e la loro conservazione rhgrd trasporto

A.5 — PUNTI 10 Modalita di consegna e somministragidei pasti

Si valuteranno il tipo di stovigliato fornito dall@itta per I'apparecchiatura dei tavoli nonché per
consumo dei pasti per ciascun utente, il persoingdegato per la consegna e somministrazione
dei pasti, ed in generale le proposte organizzagvenigliorative in ordine alla fase della
somministrazione e del consumo dei pasti, honciméddalita di preparazione e consegna dei pasti
nei casi particolari di cui all’'art. 12 del Cap#td d’oneri

A.6 — PUNTI 4 Eventuali servizi migliorativi ed aggiunt(si intende per tale sia la
proposta di servizi non previsti nel Capitolato@ara, sia quella di un
maggiore numero di giorni, ore, ecc. in relazioneservizi previsti,
purché ritenuti migliorativi e/o aggiuntivi ad imgilacabile giudizio della
Stazione Appaltante, ovvero I'inserimento nella posizione del pasto
giornaliero di eventuali prodotti aggiuntivi, qualnerendine, dessert,
ecc.)

Per ciascun elemento di valutazione dell'offertaalgativa, ai fini dell’attribuzione del
corrispondente punteggio a ciascun concorrentea \agplicata la seguente formula:

Ca=Zn[Wi*V@il

dove:

C(a) = indice di valutazione dell'offerta (a);

n = numero totale dei requisiti;

W, = peso o punteggio attribuito al requisito (i);

V(@) = coefficiente della prestazione dell'offerta (@petto al requisito (i) variabile tra zero e uno;



>n = sommatoria.

| coefficienti V(a)i sono determinati, per quantguarda gli elementi di natura qualitativa,
attraverso la media dei coefficienti attribuiti ciszionalmente dai singoli commissari, variabisi fr
zero ed uno. Una volta terminata la procedura ttibazione discrezionale dei coefficienti, si
procedera a trasformare la media dei coefficietttibaiti ad ogni offerta da parte di tutti i
commissari in coefficienti definitivi, riportandadauno la media piu alta e proporzionando a tale
media massima le medie provvisorie prima calcolate.

| commissari avranno per lo scopo a disposizioseguenti coefficienti di giudizio, variabili fra
zero ed uno e graduati in ordine decrescente ditguwiell'offerta, da attribuire a loro discrezione
per ciascun elemento di valutazione dell’offertalgativa:

-1,00

-0,75

- 0,50

- 0,25

- 0,00

Nel caso in cui risulti ammesso alla gara un uncomcorrente, si procedera soltanto alla
determinazione della media dei coefficienti attibdiscrezionalmente dai singoli commissari per
ciascun elemento di valutazione dell'offerta, mmitiandolo per il punteggio massimo previsto in
relazione a ciascun elemento.

B — OFFERTA ECONOMICA MAX 40 PUNTI

Il concorrente dovra indicare, nel modello dellath economica, la percentuale di ribasso che
intende offrire sull'importo posto a base d’ast@ne sotto indicato:

- Prezzo netto di ogni singolo pasto somministrato importo a base d’'asfa3,40

I punteggio verra determinato moltiplicando il @ ottenuto mediante I'applicazione della
formula seguente per il punteggio massimo prestd’offerta economica (ovvero per 40):

Ci (perAi<= Asoglia) X*Ail Asoglia
Ci (perAi > Asoglia) = X+ (1100 - X)*[(A - Asoglia) / (Amax - Asoglia)]

dove

Ci = coefficienteattribuito al concorrente iesimo

Ai = Valore dell'offerta (ribasso)del concorrente iesimo

Asogiia = media aritmetica dei valori delle offert€ribasso sul prezza)ei concorrenti
X = 0,90

Anax = valore dell’'offerta (ribasso)piu conveniente

A parita di punteggio finale, 'aggiudicazione alwago in favore del concorrente che avra ottenuto
il maggior punteggio nella valutazione dellAmbio- “OFFERTA QUALITATIVA” - e, in caso

di ulteriore parita, si procedera mediante sorteggi

Non sono ammesse offerte sottoposte a termine @izione.



14) INFORMAZIONI:

Rimane ad esclusivo carico del concorrente richiee@#i’Ente qualsiasi tipologia di informazione
utile alla formazione di un’adeguata offerta ecormmared alla predisposizione di una completa e
soddisfacente offerta progettuale.

Eventuali chiarimenti sul presente Bando di GarauloCapitolato d’oneri potranno essere richiesti,
tramite fax o per via telefonica (ai numeri previsti punti “1” e “2” del presente Bando), negli
orari di apertura al pubblico, ossia dalle ore 806 ore 14,00 di tutti i giorni feriali, esclusio
sabato, e il martedi e giovedi anche dalle oreQ1&l}@ ore 19,00.

15) MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE:

Per partecipare alla gara in oggetto i concorrdatiranno far pervenire, entro e non oltre le ore
10:00 del giorno 20.09.2012 a mezzo raccomandata ovvero mediante Agenziaeckhpito
autorizzata ovvero mediante consegna a mano, co glgillato, contenente al suo interno tre buste
separate, al seguente indirizZ0O0MUNE DI NOVA SIRI - Via Dott. Melidoro, n. 1 — 75020
Nova Siri (MT).

L’offerta deve essere redatta in lingua italiana.

Del giorno ed ora di arrivo del plico fara fede lasivamente il timbro apposto dall’Ufficio
Protocollo del Comune di Nova Siri. LAmministrap® non assume alcuna responsabilita per gli
eventuali ritardi dovuti a disservizi degli incaicdella consegna.

Il recapito del suddetto plico oltre il termine tasativamente indicato comporta I'esclusione
automatica dalla gara, senza che si proceda allalativa apertura.

Il plico deve essere sigillato e deve recare dl'e®, oltre alla ragione sociale, alla sede legdle

al recapito telefonico e fax del soggetto concdaendei soggetti facenti parte del consorzio o del
raggruppamento concorrente, la seguente dicitiN®N APRIRE — CONTIENE DOMANDA

DI AMMISSIONE ALLA GARA PER LAFFIDAMENTO DEL SERVI ZIO DI
REFEZIONE SCOLASTICA — ANNO SCOLASTICO 2012/2013”", pena [Iesclusione
automatica dalla gara.

Le tre buste contenute all'interno del pli(BUSTA A, BUSTA B e BUSTA C) dovranno
contenere quanto segue:

BUSTA A — DICHIARAZIONI E DOCUMENTI

La BUSTA A deve essere sigillata e deve recareesiftrno la seguente dicituf@ ONTIENE
DICHIARAZIONI E DOCUMENTI PER L'AMMISSIONE ALLA GAR A”. Essa deve
contenere:

1. DOMANDA DI PARTECIPAZIONE, resa ai sensi degli artt. 46 e 47 del D.P.R. 448261
eventuali successive modifiche ed integrazioniatdaé sottoscritta dal legale rappresentante della
Ditta concorrente e corredata da copia fotostateladocumento d’identita valido del sottoscrittore
o dei sottoscrittori, utilizzando preferibilmente dchema riportato in allegato al presente Bando di
gara sotto la lettera “A"con I'indicazione del recapito cui indirizzaredeentuali comunicazioni,
della Partita IVA e/o del codice fiscale, con dutancorrente, dopo aver chiesto di partecipae all
gara, dichiari, a pena di esclusioaienon trovarsi in alcuna delle cause di eschusidi cui all’art.

38 D.Lgs. 163/2006 e ss.mm.ii. come specificatéorsthema di domanda, nonché di possedere i
requisiti di capacita professionale ed i requisdi capacita tecnico/organizzativa ed
economico/finanziaria di cui al punto 10) del Bamti&ara, e segnatamente:

- per i soggetti di cui allart. 34 D.Lgs. 163/2008i essere iscritto presso la C.C.ILAA. di
ettt per lattivita di “GESTIONE MENSE SCOLASTICHE O
RISTORAZIONE COLLETTIVA” , fornendo tutti i dati sotto richiesti:.. omissis .;.(i soggetti
con sede in altri Stati membri dell’'Unione Euromka/ranno dichiarare, ai sensi dell’art. 39 del
D.Lgs. n. 163/2006, di essere iscritti in uno degistri professionali o commerciali di cui
all’allegato XI C del D.Lgs. 163/2006).




In alternativa alla dichiarazione, il concorrenteofrd produrre Certificato di iscrizione alla

C.C.ILA.A. di data non anteriore a 6 mesi.

- per_le Cooperative ed i Consorzi di Cooperatide essere iscritto nell’Albo delle Societa

Cooperative, Sezione “cooperative a mutualita pgeswa”, istituito presso il Ministero delle

Attivitd produttive ex D.M. 23.06.2004, ovvero dssere iscritto nella sezione ...............

dell’'Albo delle Cooperative sociali della Regione........................ , ove istituito, fornendo

tutti 1 dati sotto richiesti.... omissis .;.(i soggetti con sede in altri Stati membri dehione

Europea dovranno dichiarare di essere iscrittpjpoaiti Albi o Registri equipollenti istituiti pres

lo Stato in cui sono stabiliti).

In alternativa alla dichiarazione, il concorrenteoypa produrre Certificato di iscrizione all’Albo

delle Societa Cooperative istituito presso il Miar® delle Attivita produttive ex D.M. 23.06.2004,

ovvero Certificato di iscrizione all’Albo delle Cperative sociali della Regione di appartenenza.

- per tutti i soggetti ammessi a partecipare alleapdi essere in possesso della certificazione di

gualita ISO 9001:2000 o ISO 9001:2008, rilasciatasdggetti accreditati ai sensi delle norme

europee della serie UNI CElI EN 45000, per il seovidi gestione mense scolastiche o di

ristorazione collettiva.

In alternativa alla dichiarazione, il concorrent@fra produrre copia autenticata, ai sensi del T.U.

n. 445/2000, della certificazione di qualita ISO0Q@000 o 1ISO 9001:2008, rilasciata da soggetti

accreditati ai sensi delle norme europee dellasé&iNI CEI EN 45000.

- per tutti i soggetti ammessi a partecipare alaagdi essere in possesso di un’esperienza di

almeno tre anni nella gestione ed erogazione delizee di refezione scolastica ovvero di

ristorazione collettiva, come comprovato dalle iiegzioni/dichiarazioni riportate in allegato alla

presente domanda, rilasciati dai destinatari delide e debitamente sottoscritti dai soggetti

dichiaranti.

Inoltre, 1 concorrenti dovranno produrre, in allegalla domanda di partecipaziorge,pena di

esclusione

> certificazioni o dichiarazioni, rilasciati dai dasttari del servizio in favore dei quali lo
stesso e stato espletato e debitamente sottosdattisoggetti dichiaranti, idonei a
comprovare I'esperienza dichiarata di almeno trenianella gestione ed erogazione del
servizio di refezione scolastica o di ristoraziaodlettiva;
> dichiarazioni rilasciate daalmeno due istituti di credito con cui il concorten

intrattiene o ha intrattenuto rapporti finanziawlj data non anteriore a 90 giorni dalla
pubblicazione del bando, nelle quali si attestisaa capacita economica e solidita
finanziaria per assolvere alle obbligazioni assunte

Nella domanda di partecipazione, il concorrenterdowoltre, rendere le seguenti dichiarazioni:

- di avere preso visione delle norme previste daldBadii gara, dal Capitolato d’Appalto e dallo

schema di contratto e di impegnarsi a manteneredéd&o quanto previsto da tali norme;

- di avere preso conoscenza di tutte le circostayereerali e particolari che possono influire

sull’espletamento del servizio oggetto di affidahoea di aver ritenuto le condizioni stesse tali da

consentire la vantaggiosita dell’offerta;

- di avere conoscenza dei luoghi e dei plessi stiolave dovra essere espletato il servizio;

- di applicare pienamente e integralmente ai prapidetti le disposizioni della contrattazione

nazionale di settore e dei contratti integrativgenti, con particolare riferimento al rispetto dei

salari minimi contrattuali derivanti dalla stessa;

- di non partecipare alla gara in piu di un raggrupgato temporaneo di impresa o in piu di un

consorzio ovvero in forma individuale e contempeanente in un raggruppamento temporaneo di

impresa o in un consorzio;

- di avere la disponibilita di un centro di cotturallocato ad una distanza non maggiore a km 25,00

dalla Sede municipale di Nova Siri Centro, autotiazall’attivita di preparazione, produzione e

confezionamento pasti per la ristorazione collatper un minimo di 300 pasti giornalieri;




- di impegnarsi ad assicurare tutti i servizi edspettare tutte le condizioni e prescrizioni psvi
nel Bando di Gara, nel Capitolato d’Appalto e neh@atto di affidamento;

- di impegnarsi ad impiegare, nell’espletamento s#el/izio oggetto di affidamento, le necessarie
figure professionali in possesso di comprovata respea nel settore;

- di possedere ed impiegare per il trasporto ddi pasofurgonati coibentati in numero sufficiente
in rapporto ai pasti da distribuire, nonché attatae e materiali adeguati per la conservazione dei
pasti durante il trasporto, come specificati nélécta qualitativa prodotta,

- di essere pronto a dare inizio al servizio adfsta dal 24.09.2012, e dunque anche nelle more della
stipula del Contratto di affidamento, e a proseglorstesso per I'intero anno scolastico;

- di impegnarsi a mantenere I'offerta fissa edvio@bile, ai sensi dell’art. 1329 del c.c., per un
periodo pari a centoottanta giorni dalla data dé#rta;

- di prestare il consenso, ai sensi e per gli efféti D.Lgs. n. 196/2003, al trattamento dei dati
personali per ogni esigenza connessa con |'espetandella gara;

- di essere a conoscenza delle sanzioni penali brtbgeel caso di dichiarazioni mendaci, di falsita
negli atti e di uso di atti falsi di cui all'art6D.P.R. 445/2000.

La domanda di partecipazione, ove redatta nonzmitido lo schema riportato in allegato al
presente Bando di gara sotto la lettera “A”, doswatenere, in ogni caso, tutte le dichiarazioni in
precedenza elencate. Si procedera all'esclusioheateorrente dalla gara in caso di mancanza,
nella domanda di partecipazione, anche di unargolt@elle dichiarazioni attestanti il possesso dei
requisiti di ordine generale, nonché il possessaatpiisiti di capacita professionale e di capacita
tecnico/organizzativa ed economico/finanziariaudiat punto 10) del Bando di Gara.

2. CAUZIONE:

a) cauzione provvisorig nelle forme previste al punto 31) del Capitoldtdppalto, dell'importo

di € 4.000,00(Euro Quattromila/00), pari a2% (due per cento) del valore presunto netto
dell’Appalto;

b) impegno di un fideiussore ai fini dell’esecuzione del contratto, a rilageida garanzia
fideiussoria €auzione definitivg di cui all'art. 113 del decreto 163/2006, quald@atferente
risultasse aggiudicatario, secondo quanto preaispainto 31) del Capitolato d’Appalto.

3. COPIA DEL CAPITOLATO D’ONERI:

Tale copia deve essere debitamente datata e g@tesii ogni sua pagina, per esplicita
accettazione, dal legale rappresentante del saggmthcorrente. In caso di consorzi o di
raggruppamenti temporanei, la medesima deve ess#i@scritta, in ogni sua pagina, dai legali
rappresentanti di tutti i soggetti facenti parteéamsorzio o del raggruppamento concorrente.

4. DOCUMENTAZIONE Al FINI DEL RISPETTO DELLA LEGALI  TA:

Al fine di garantire il rispetto della legalita,dbncorrente dovra produrre, a pena di esclusiaiia d
gara:

a) dichiarazione redatta in carta semplice, sottosarilal libero professionista ovvero dal legale
rappresentante del soggetto concorrente, con lalejsa assuma I'impegno a denunciare alla
magistratura o agli organi di polizia e, in ogni £@ all’Ente ogni illecita richiesta di denaro,
prestazione o altra utilita ricevuta prima dellargao nel corso dell’esecuzione del servizio, anche
attraverso suoi agenti, rappresentanti o dipendentcomunque ogni illecita interferenza nelle
procedure di aggiudicazione o nella fase di svolgito del servizio;

b) dichiarazione redatta in carta semplice, sottogaridal libero professionista ovvero dal legale
rappresentante del soggetto concorrente, con lalegue assuma l'impegno a denunciare
immediatamente alle forze di polizia, dandone caoaamone all’Ente, ogni tentativo di estorsione,
intimidazione o condizionamento di natura criminahequalunque forma esso si manifesti nei
confronti della societa, dei suoi componenti olded familiari.

Il mancato rispetto di tali impegni, nel corso gekiodo di affidamento, determinera la possibilita
per 'Ente di risolvere, senza alcuna formalitaahtratto.




5. DOCUMENTAZIONE ATTESTANTE LA CONTRIBUZIONE ALL'’A  UTORITA' PER

LA VIGILANZA SUI CONTRATTI PUBBLICI DI LAVORI, SERV  1ZI E FORNITURE:

Ai sensi dell’art. 1 commi 65 e 67, della Legge 2&6(legge finanziaria 2006) ed in applicazione
della deliberazione dell’Autorita di Vigilanza per Contratti Pubblici del 21.12.2011, per
partecipare alla presente procedura di gara, giasoncorrente € tenut@ena l'esclusione al
preventivo versamento della somm&d0,00(Euro Venti e Centesimi Zero).

A tal fine, la BUSTA A dovra contenerg@ena l'esclusione la ricevuta di versamento della
contribuzione dovuta in favore della predetta Aidoper I'importo suindicato, da effettuarsi con
una delle seguenti modalita:

a) mediante versamento on-line, collegandosi atgderweb “sistema di riscossione” all’indirizzo
http://riscossione.avlp.it seguendo le istruziomspanibili sul portale. A riprova dell’avvenuto
pagamento, il partecipante deve allegare all'offedopia stampata dalla e-mail di conferma del
versamento;

b)mediante versamento sul conto corrente postal8582561] intestato #AUT.CONTR.PUBB.”

- Via di Ripetta, 246 - 00186 Roma (codice fiscld6352058% da effettuarsi presso qualsiasi
ufficio postale;

C) in contanti, muniti del modello di pagament@sitiato dal Servizio di riscossione, presso tutti i
punti vendita della rete dei tabaccai lottisti atati al pagamento di bollette e bollettini. A rigpra
dell’'avvenuto pagamento, il partecipante deve alegall’offerta lo scontrino fiscale rilasciato dal
punto vendita in originale.

La causale del versamento deve riportare esclugien

- il codice fiscale del partecipante;

- il CIG che identifica la procedur&IG nr. 4520674233.

Come prova dell’avvenuto pagamento, il partecipaiéee allegare all'offerta la ricevuta in
originale del versamento ovvero fotocopia dellsste corredata da dichiarazione di autenticita e
copia di un documento di identita in corso di vigdidGli estremi del versamento effettuato presso
gli uffici postali devono essere comunicati al esmsé on-line di riscossione all'indirizzo:
http://riscossione.avlp.it.

Nell'ipotesi di partecipazione alla gara di consarzdi raggruppamenti temporanei, il versamento é
unico ed effettuato dalla capogruppo in nome eqoeito di tutti i componenti del consorzio o
raggruppamento.

IN RELAZIONE Al PREDETTI PUNTI E NELL'IPOTESI DI PA  RTECIPAZIONE ALLA
GARA DA PARTE DI CONSORZI O RAGGRUPPAMENTI TEMPORAN EI DI IMPRESA,

SI AVWERTE CHE:

- in relazione alla domanda di partecipazione (pontl del presente articolo), dovra essere
presentata un’unica domanda di partecipazione setintta dai legali rappresentanti di tutti i
soggetti consorziati o raggruppati, fermo restandbe i requisiti di ordine generale dichiarati
dovranno essere posseduti, al momento della pressahe dell’'offerta, da tutti i soggetti
consorziati 0 raggruppati. La Stazione Appaltanté rgserva di accertare, presso gli uffici
competenti, la fondatezza di quanto dichiarato @ancorrenti, nei termini e secondo le modalita
previste dall'articolo 48 del D.Lgs. n. 163/2006 &s.mm.ii. In caso di esito negativo
dell'accertamento, la Commissione procedera all'esione dalla gara dell'intero consorzio o
dell'intero raggruppamento. Relativamente alle dianazioni sul possesso dei requisiti di
capacita professionale: quella attestante l'iscome presso la C.C.I.A.A., ovvero nei rispettivi
Albi per le Cooperative ed i Consorzi di Cooperativdovra essere ripetuta per ciascuno dei
soggetti consorziati o raggruppati, mentre quelldtestante il possesso della certificazione di
gualita ISO 9001:2000 o ISO 9001:2008 potra essersa anche solo dal soggetto mandatario.
Relativamente alle dichiarazioni sul possesso dequisiti di capacita tecnico/organizzativa ed
economico/finanziaria: il requisito di cui alla leera a) puo essere posseduto e dichiarato anche



solo dal soggetto mandatario, mentre le dichiaramidancarie da allegare alla domanda di

partecipazione dovranno essere prodotte da tuttenprese raggruppate o consorziate;

- in relazione alla cauzione provvisoria ed all’inegno del fideiussore a prestare quella definitiva
(punto 2 del presente articolo), dovranno essergcuper I'intero gruppo 0 consorzio;

- in relazione alla documentazione ai fini del risfto della legalita (punto 4 del presente
articolo), le relative dichiarazioni dovranno esserprodotte da tutti i soggetti consorziati o
raggruppati, a pena di esclusione dalla gara deitero consorzio o raggruppamento.

| BUSTA B — OFFERTA QUALITATIVA
La BUSTA B deve essere sigillata e deve recaresarno la seguente dicitutf@ ONTIENE
OFFERTA QUALITATIVA” .
Ai fini dell'attribuzione dei punteggi deKMBITO A - “OFFERTA QUALITATIVA 7,
la BUSTA B dovra contenere iPfrogetto tecnico di organizzazione del servizipil quale dovra
essere redatto nel rispetto di quanto stabilitoBa#ido di Gara e nel Capitolato d’Appalto e dovra
essere composto da un numero di pagine non superi@d (piu i relativi allegati), formato A4.
Tale Progetto dovra contenere previsioni in relagiagli Ambiti che saranno poi valutati dalla
Commissione di Gara ai fini dell’attribuzione deinpeggi di cui al punto 13) del presente Bando -
AMBITO A “OFFERTA QUALITATIVA” - e, piu specificamate, dovra essere strutturato in base
ai seguenti argomenti:

- Struttura organizzativa, esperienza professionalgualificazione della Ditta concorrente
nel servizio oggetto dell'appaltde eventuali certificazioni di qualita posseduteaggiunta
a quella richiesta per la partecipazione all'appallovranno essere prodotte in copia
autenticata, ai sensi del T.U. n. 445/2000);

- Piano e modalita di approvvigionamento e consenseidelle derrate alimentari e di
preparazione dei pasfiin relazione agli addetti che si intendono impregal Progetto
dovra riportare titoli di studio, qualifiche ed amh esperienza professionale nel settore del
suddetto personale, con allegate copie dei relatiticula, nonché I'impegno ad assicurare
la presenza dei medesimi per ciascun giorno deémplento del servizio);

- Qualita e composizione dei pasti, con l'indicaziale numero e della tipologia di prodotti
biologici, tipici e tradizionali, nonché di prodoth denominazione protetta, che si intende
impiegare nella preparazione dei pasti;

- Automezzi, attrezzature e materiali utilizzati gerasporto dei pasti, con allegate schede
tecniche relative agli automezzi che si intendoniégare da cui si desumano, in
particolare, la tipologia, le caratteristiche e leetusta dei medesimi, nonché schede relative
alle attrezzature e materiali da impiegare per laicolazione dei pasti e la loro
conservazione durante il trasporto;

- Modalita di consegna e somministrazione dei pasin I'indicazione del tipo di stovigliato
fornito dalla Ditta per I'apparecchiatura dei taviohonché per il consumo dei pasti per
ciascun utente, del personale impiegato per la smisirazione, ed in generale delle
proposte organizzative e migliorative in ordineaallase della somministrazione e del
consumo dei pasti, nhonché delle modalita di prep@me e consegna dei pasti nei casi
particolari di cui all'art. 12 del Capitolato d’ong

- gli eventuali “Servizi migliorativi ed aggiuntivi’che il concorrente intende offrire (si
intende per tale sia la proposta di servizi nonyisé nel Capitolato di Gara, sia quella di
un maggiore numero di giorni, ore, ecc. in relazgoai servizi previsti, purché ritenuti
migliorativi e/o aggiuntivi ad insindacabile giudizdella Stazione Appaltante, ovvero
linserimento nella composizione del pasto gioreadi di eventuali prodotti aggiuntivi,
qguali merendine, dessert, ecc.).

Nel caso di partecipazione alla gara di consordi aggruppamenti temporanei d’impresa, fermo
restando quanto previsto al punto 13) del Bandelswione all’attribuzione dei punteggi della voce




A.l, il Progetto tecnico dovra essere sottoscridtn rappresentanti legali di tutti i soggetti
consorziati o raggruppati.

BUSTA C — OFFERTA ECONOMICA.

La BUSTA C deve essere sigillata e deve recaresadirno la seguente dicituf@ ONTIENE
OFFERTA ECONOMICA” . Essa deve contenere |'offerta economica, in gegoh I'imposta di
bollo e redatta utilizzando preferibilmente |lo stizeriportato in allegato al presente Bando di gara
sotto la lettera “B”,la quale dovra esprimere la percentuale di ribads® si intende offrire
sullimporto posto a base d’asta sotto indicato:

- Prezzo netto di ogni singolo pasto somministrato importo a base d’'asfa3,40

Il ribasso dovra essere espresso in cifre ed faerkee dovra contenere due cifre decimali; in @¢iso
discordanza tra i due valori, la Commissione digGamsiderera prevalente I'indicazione in lettere.
L'offerta economica dovra essere debitamente swoittes dal legale rappresentante del soggetto
concorrente o, nel caso di consorzio o raggrupptonelai legali rappresentanti di tutti i soggetti
consorziati o raggruppati.

Non sono ammesse offerte in aumento; offerte coonbte, anche indirettamente, o con riserva;
nonché offerte espresse in modo indeterminato.

L'offerta economica, ove redatta non utilizzandastihema riportato in allegato al presente Bando
di gara sotto la lettera “B”, dovra uniformarsicalstesso e contenere, in ogni caso, tutte le
dichiarazioni in calce allo stesso previste.

15) MODALITA’" DI VALUTAZIONE DELLE OFFERTE E DI AGG IUDICAZIONE
SERVIZIO:

La Commissione di Gara, costituita come in precedesi riunira in seduta pubblica alle A 30

del giorno20.09.2012presso la sede municipale di NOVA SIRI, per precedall’apertura dei
plichi, ed allesame e valutazione dei documentitenuti nella BUSTA A, al fine di dichiarare
'ammissione ovvero I'esclusione dei concorrenti.

La Commissione procedera quindi all'apertura dechpled allesame della documentazione
contenuta nella BUSTA A, verificando per ogni comeate la correttezza formale e sostanziale
della documentazione presentata; la Commissionevedera ad escludere le imprese partecipanti
la cui documentazione non risultera rispondentaeguisiti richiesti dal Bando di gara e ad
ammettere alle fasi successive i concorrenti laloeumentazione risultera rispondente.

Ultimate le prefate operazioni, la Commissione pdmra all’apertura dellBUSTA B -
OFFERTA QUALITATIVA - ed alla siglatura di ciascun documento in essaecomd per tutti i
concorrenti ammessi alla gara.

Successivamente, la Commissione, in una o piu seshkgrete da tenersi nei giorni successivi alla
data della prima seduta, procedera, per ciascucocamte ammesso alla gara, all’esame di tutta la
documentazione contenuta nella BUSTA B ed alllatizione dei punteggi previsti in relazione a
ciascun elemento di valutazione dell'offerta quita, secondo i criteri e la formula previsti al
punto 13) del presente Bando e, sulla base dptaiteggi, predisporra una prima graduatoria di
gara.

In una successiva seduta pubblica, la suddettaigraia verra resa nota ai presenti e si procedera
all'apertura delll BUSTA C — OFFERTA ECONOMICA - ed alla siglatura di ciascun documento
in essa contenuto, per tutti i concorrenti ammahaigara. La Commissione controllera la corretta
formulazione delle offerte economiche ed escludecancorrenti la cui offerta economica non
risulti correttamente formulata.

La Commissione provvedera ad attribuire i puntedigi diverse offerte economiche in applicazione
della formula di cui al punto 13) del presente Banith base alla posizione occupata dai
concorrenti nella prima graduatoria di gara (dairiall’ultimo).



Al termine dellassegnazione dei punteggi alle w&eeconomiche, la Commissione di Gara
procedera all’assegnazione delunteggio complessivo definitivo a ciascun concorrente,
sommando il punteggio attribuito nella prima gradua di gara al punteggio attribuito all’'offerta
economica. Sulla base di tale punteggio, verra lpedib all’Albo Pretorio on-line del Comune di
Nova Siri un apposito Avviso sugli esiti di gara.

Se l'offerta dovesse apparire anormalmente bags#tazione appaltante potra richiede all'offerente
le giustificazioni relative alle voci di prezzo cbhencorrono a formare I'importo complessivo posto
a base di gara, nonché agli altri elementi di &ane dell'offerta, mediante il procedimento
previsto dall’art. 88 del decreto 163/2006 e ss.menal termine di tali operazioni, la Commissione
provvedera alle operazioni di cui al precedentearso.

Dopo la pubblicazione dell’Avviso sugli esiti di ga la Stazione appaltante procedera, con
apposito provvedimento da parte dell'organo comqeteall’approvazione dei Verbali di Gara da
cui risulta l'aggiudicazione provvisoria, nonchél'agiudicazione definitiva in favore del
concorrente con il maggiore punteggio complessigfindivo, nei termini di cui agli art. 11 e 12
D.Lgs. 163/2006, ed alle successive comunicaziorsud all’art. 79 del medesimo Decreto. A
norma dell’art. 11, comma 8, del predetto decrétggiudicazione definitiva diverra efficace
solamente dopo la verifica del possesso dei ptasequisiti.

In ogni caso, I'aggiudicatario, in conformita attall, comma 9, D.Lgs. 163/2006, dovra dare
inizio all’'espletamento del servizio, alle condzidutte indicate nel Bando di Gara, nel Capilat
d’Appalto e nello schema di Contratto, a far daah2a#.09.2012, e dunque nelle more della stipula
del Contratto di affidamento, trattandosi di unvego rispondente ad un interesse pubblico che
subirebbe un grave pregiudizio qualora la sua es@oe venisse posticipata al decorso dei termini
previsti dal predetto decreto per la stipula dehtgatto di affidamento. Tale stipula avra luogo nel
termine di 60 giorni e comunque non prima di 35mwjiaall'invio dell’'ultima delle comunicazioni
del provvedimento di aggiudicazione definitiva di all'articolo 79 D.Lgs. 163/2006.

Prima dell'inizio dell’esecuzione del servizio, owero preventivamente alla data del 24.09.2012,
'aggiudicatario, pena lI'immediata revoca dell'affidamento, dovra consegnare alla Stazione
Appaltante copia della polizza assicurativa apposiimente stipulata, per lintera durata
dell’'appalto, per un massimale non inferiore ad €00.000,00 per sinistro blocco unico.

Si procedera all'affidamento del servizio oggetiogdra anche in presenza di una sola offerta
valida, purché ritenuta economicamente vantaggmesal’Ente; mentre I'Ente potra decidere di
non dare corso all’aggiudicazione, nel caso innassuna offerta sia economicamente vantaggiosa
e/o congrua per lo stesso 0 per ogni altra causarehda necessaria e/o opportuna una tale
decisione.

Nel caso in cui venga presentata una sola offertauiti ammesso un solo offerente e, allo stesso
modo, nel caso in cui vengono presentate due gtdetedo0 ammessi due soli offerenti, si potra
procedere, contestualmente alle operazioni di asiame, sia alle successive fasi riservate di
valutazione della documentazione contenuta nella&SBA B, con assegnazione dei relativi
punteggi, sia alla fase di pubblica apertura di##ita economica ed assegnazione dei relativi
punteggi.

L'offerta € immediatamente vincolante per l'offererte, mentre ogni effetto giuridico nei
confronti dellAmministrazione aggiudicante consege alla stipula del Contratto di
affidamento.

In ogni caso, € assolutamente vietato cedere, igsiatitolo e sotto qualunque forma, anche
temporanea, il servizio oggetto di affidamento.

In caso di rinuncia dell'aggiudicatario o di rispione del contratto, I'Ente aggiudicante si riserva
di procedere all'affidamento in favore del concatee con il secondo migliore punteggio
complessivo definitivo, con addebito all’aggiudexd dei maggiori oneri che ne derivino




16) NORME FINALI.

Il presente Bando di Gara verra pubblicato all APxetorio on-line del Comune di Nova Siri e sul
sito Internet del Comune:_http://www.comune.novansirit.

Avverso il presente Bando di Gara, qualora automoemde lesivo, € ammesso ricorso per
violazione di legge, incompetenza ed eccesso drepunicamente al T.A.R. di Potenza, entro
trenta giorni dall'avvenuta pubblicazione dellossie ai sensi di legge. Ai sensi dell’art. 243-bis
D.Lgs. 163/2006, i soggetti che intendono propamericorso giurisdizionale dovranno informare
la Stazione Appaltante della presunta violaziondebda relativa intenzione. L’'omissione della
comunicazione costituisce comportamento valutadiiliéeni della decisione sulle spese di giudizio,
nonché ai sensi dell’articolo 1227 del Codice eivil

Fermo restando quanto previsto dall’art. 28 del itogio di Gara in relazione alle cause di
risoluzione del contratto di affidamento, per tuktecontroversie eventualmente insorgenti fra
Amministrazione aggiudicante ed aggiudicatarioanetbnduzione dell’appalto, non si fara ricorso
all'arbitrato e la controversia sara rimessa ab fdirMatera.

Quanto previsto nel precedente capoverso si amphclalle sole controversie, che dovessero
insorgere fra Amministrazione aggiudicante ed agdjgatario nella conduzione dell’appalto, le
quali non rientrino nella giurisdizione del giudieenministrativo, visto che, per queste ultime
controversie, le parti dovranno obbligatoriamentirea le competenti autorita giurisdizionali
amministrative, nei modi e termini fissati dalla [1034/1971 e successive modifiche ed
integrazioni, ovvero, in primo grado, dinanzi albtmale Amministrativo Regionale di Potenza.

Il termine indicato per la presentazione delle é& perentorio e tassativo.

Non si procedera all’'apertura dei plichi che n@ultino pervenuti entro il termine fissato, ancbe s
sostitutivi o aggiuntivi di offerte pervenute.

Il recapito del plico rimane ad esclusivo rischal ohittente, ove per qualsiasi motivo, compreso il
caso fortuito, la forza maggiore ed il fatto diziemon giunga a destinazione in tempo utile. Non
verra giustificata l'inosservanza del termine, ansh la stessa fosse determinata da disguidi postal
La Stazione Appaltante si riserva la facolta di ribiedere ai concorrenti tutta la
documentazione integrativa ritenuta necessaria pdresauriente esame delle relative offerte.
Sono a carico dell'aggiudicatario tutte le spesglieneri dovuti in dipendenza del contratto da
stipulare (imposte, tasse, bolli, diritti, ecc...).

L’aggiudicatario dovra produrre la documentazioiahiesta, iniziare il servizio a far data dal
24.09.2011, e presentarsi alla stipula del Contrditaffidamento nei termini che verranno
assegnati dalla stazione appaltante in conforrhiiésposto di cui all'art. 11 D.Lgs. 163/2006.
Qualora I'aggiudicatario non risulti in possessordguisiti dichiarati, ovvero ometta di produree |
documentazione richiesta, di iniziare il servizitandata dal 24.09.2011, o di stipulare il Contratt
nel termine stabilito, la Stazione appaltante, lr@vonuncia di decadenza, aggiudichera il servizio
al secondo classificato, con addebito all’aggiu@iga dei maggiori oneri che ne derivino.

Nessun compenso o rimborso spetta ai concorrentapmmpilazione delle offerte presentate o in
caso di annullamento dell’appalto. E facolta denamrenti chiedere la restituzione della
documentazione prodotta in sede di gara a procedorespletato, fermo restando che I'Ente potra
comunqgue conservarne una copia cartacea per dotam@émtero iter della procedura di gara.
Ciascun offerente potra segnalare allAmministragio mediante motivata e comprovata
dichiarazione, le informazioni che costituiscongreé tecnici e commerciali.

In caso di presentazione di tale dichiarazioneministrazione consentira I'accesso nella forma
della “SOLA VISIONE” delle informazioni che costiicono segreti tecnici e commerciali ai
concorrenti che lo richiedono, in presenza deiygpssti indicati nell’art. 13, comma 6, del D.Lgs.
n. 163/2006, e previa notifica ai controinteresdatia richiesta di accesso agli atti.

In mancanza di presentazione della suddetta dati@mre, I’Amministrazione consentira, ai
concorrenti che lo richiedono, I'accesso nella farth estrazione di copia della documentazione
contenuta nella BUSTA B.




In ogni caso, I'accesso sara consentito solo dappubblicazione dell’Avviso sugli esiti di gara
all’Albo Pretorio on-line del Comune di Nova Siri sul sito Internet del Comune:
http://www.comune.novasiri.mt.it

Per quanto non previsto dal presente Bando, sisfaesso rinvio al Capitolato d’'oneri ed al
Contratto di affidamento.

Ai sensi del D.Lgs. nr. 196/2003, si precisa cheattamento dei dati personali sara improntato a
liceita e correttezza, nella piena tutela dei tilidei concorrenti e della loro riservatezza e che,
proposito, titolare del trattamento e il ComuneNdiva Siri. Il trattamento dei dati ha la finalita d
consentire I'accertamento dell'idoneita dei conentr a partecipare alla procedura di gara ed alla
successiva stipulazione del contratto.

Il responsabile del procedimento di gara € il Raspbile del 2° Settore (Servizi Finanziari,
Demografici, Statistici, Cultura, Sostegno econajicRag. Antonio D’Armento — Tel.
0835/506215 — Fax 0835/506226 - e-maihtonio.darmento@rete.basilicata.it

Nova Siri, li 04.09.2012.

IL CAPO SETTORE
Rag. Antonio D’Arnmgo



@

é % A COMUNE DI NOVASIRI - PROVINCIA DI MATERA

Sede: Largo Dr. Melidoro s.n.c. — Nova Siri
2° SETTORE “Servizi Finanziari, Demografici, Statistici, Cultura, Sostegno
economico”
Tel. 0835/506215 - Fax 0835/506226

APPALTO PER L'AFFIDAMENTO DEL “"SERVIZIO DI REFEZIONE
SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E
PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI MARINA -
ANNO SCOLASTICO 2012/2013".

CIG. N. 4520674233
CUP. N. B59E12001190004

BANDO DI GARA

ALLEGATO “A”
(DOMANDA DI PARTECIPAZIONE E DICHIARAZIONE SOSTITUT IVA EX D.PR. NR.

445/2000)
Il Sottoscritto nato a ( )il
e residente a ( ) alla via in qualita di
della Ditta
con sede legale in
Codice Fiscale - Partiva IVA , recapito per
ogni comunicazione relativa alla gara:
Indirizzo postale: Via ....cccccevevieiiiceceeeceeeeen (] SR et eeeeeeeeeeeere e eee e raeete e ateareaane e s [T )

Contatto telefonico ......cccccceveieecicececee
Contatto telefax ..o

Posta elettronica: ..o

CON LA PRESENTE
CHIEDE
di essere ammesso alla gara di cui in oggetto: AFFIDAMENTO DEL “SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA
AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E
NOVA SIRI MARINA - ANNO SCOLASTICO 2012/2013";
DICHIARA
Consapevole della responsabilita penale cui pud incorrere, ex art. 76 D.P.R. 445/2000, in caso di dichiarazione

mendace o comunque relativa a dati non rispondenti a verita, nonché del fatto che I'omissione anche di una soltanto

delle dichiarazioni sotto riportate comportera I'esclusione del concorrente dalla gara:




- DI NON TROVARSI IN ALCUNA DELLE CAUSE DI ESCLUSIONE DI CUI ALL'ART. 38 DEL D.LGS N. 163/2006

E SS.MM.II., E SEGNATAMENTE:

1.

di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di concordato preventivo e di non essere in corso
nei suoi riguardi un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni;

di non essere stato sottoposto a misura di prevenzione e di non essere a conoscenza dell’esistenza a suo
carico di procedimento per I'applicazione di una delle misure di prevenzione di cui all'articolo 3 della legge 27
dicembre 1956, n° 1423 o di una delle cause ostative previste dall'articolo 10 della legge 31 maggio 1965, n°
575 (ora art. 67 del decreto legislativo n. 159 del 2011);

di non aver riportato, con sentenza passata in giudicato o con Decreto penale di condanna divenuto

irrevocabile, ovvero con sentenza di applicazione della pena ex art. 444 C.P.P., condanne penali per gravi

reati in danno allo Stato o alla Comunita che incidono sulla moralita professionale, ovvero condanne, con
sentenza passata in giudicato, per uno o pil reati di partecipazione a un’organizzazione criminale, corruzione,
frode, riciclaggio, quali definiti dagli atti comunitari citati all’art. 45, paragrafo 1, direttiva Ce 2004/18;

(In caso contrario, indicare in appresso tutte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali si
sia beneficiato della non menzione, tenendo presente che non é obbligatorio indicare le condanne quando il

reato é stato depenalizzato ovvero per le quali é intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato é stato

dichiarato estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima:

che nell’lanno antecedente la pubblicazione del bando di gara (N.B.: Barrare i riquadri che interessano -

Avvertenza: L’'omissione ovvero I'incompletezza dei dati forniti comporta I’esclusione dalla gara):

[] non sono cessati dalla carica soggetti aventi poteri di rappresentanza o di impegnare la ditta o aventi la

qualifica di direttore tecnico;
Avvertenza: Prosequire sul punto, barrando a penna i riquadri nelle parti che interessano e
fornendo i relativi dati nelle parti previste, solo nel caso in cui vi siano state cessazioni

nell’anno precedente.

[ sono cessati dalla carica i sigg.

(Per ciascuno dei soggetti cessati, riportare: cognome, nome, data e luogo di nascita, luogo di residenza,
qualifica rivestita, data della cessazione), soggetti aventi poteri di rappresentanza o di impegnare la ditta

o aventi la qualifica di direttore tecnico, e nei loro confronti:

[0 non & stata pronunciata sentenza definitiva di condanna passata in giudicato, decreto penale di

condanna divenuto irrevocabile o sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’articolo 444
del codice di procedura penale, per reati che incidono sull’affidabilita morale e professionale;

Avvertenza: Prosequire sul punto, barrando i riquadri nelle parti che interessano, solo nel caso in

cui, a carico dei soggetti cessati, siano intervenute condanne e si sia tuttavia verificata una

qualsiasi delle 2 casistiche di sotto riportate:

] & stata pronunciata sentenza definitiva di condanna passata in giudicato o € stato emesso decreto

penale di condanna divenuto irrevocabile o sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi
dell’articolo 444 del codice di procedura penale, per reati che incidono sull’affidabilita morale e

professionale e tuttavia:



10.

11.

12,

13.

O vi & stata da parte della Ditta completa ed effettiva dissociazione dalla condotta penalmente
sanzionata;
1 1l/i reato/i & stato depenalizzato, ovvero & intervenuta la riabilitazione, ovvero il reato & stato

dichiarato estinto dopo la condanna, ovvero la condanna € stata revocata;
di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto dall’articolo 17 della legge 19 marzo 1990, n. 55;

(In caso contrario, indicare la data di accertamento definitivo della violazione e dichiarare se la violazione
stessa é stata o meno rimossa)

di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di sicurezza ed ad
ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso dell’osservatorio; (si
intendono gravi le violazioni individuate ai sensi dell’articolo 14, comma 1, del D.Lgs. 9 aprile 2008, n. 81 e
successive modificazioni)

di non aver commesso, secondo motivata valutazione della stazione appaltante, grave negligenza o malafede
nell'esecuzione delle prestazioni affidate dalla stazione appaltante (Comune di Nova Siri), e di non aver
commesso un errore grave nell'esercizio dell’attivita professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova
addotto dalla medesima stazione appaltante (Comune di Nova Siri);

di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, rispetto agli obblighi relativi al pagamento
delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui la Ditta ha sede ovvero in cui
ha operato; (si intendono gravi le violazioni che comportano un omesso pagamento di imposte e tasse per un
importo superiore a quello di cui all’articolo 48-bis, commi 1 e 2-bis, del d.P.R. 29 settembre 1973, n. 602);

di non risultare nei propri confronti, ai sensi del comma 1-ter, l'iscrizione nel Casellario informatico di cui
all'articolo 7, comma 10 del D.Lgs. 163, per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in
merito a requisiti e condizioni rilevanti per la partecipazione a procedure di gara e per l'affidamento dei
subappalti;

di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di contributi
previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana o secondo quella dello Stato in cui la Ditta ha sede
ovvero in cui ha operato; (si intendono gravi le violazioni ostative al rilascio del documento unico di regolarita
contributiva di cui all'art. 2, comma 2, del D.L. 25.09.2002, n. 210, convertito, con modificazioni, dalla legge
22 novembre 2002, n. 266)

(] di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili (legge 12 marzo
1999, n° 68);

] di non essere assoggettato alle norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili (legge 12

marzo 1999, n° 68);
(N.B.: Barrare il riquadro che interessa — Avvertenza: L’omissione comporta l‘esclusione dalla

ara).
che non €& stata applicata nei propri confronti la sanzione interdittiva di cui all'art. 9 c. 2 lett. c del D.Lgs. n°

231/2001 o altra sanzione che comporta il divieto di contrarre con la pubblica amministrazione;

[ di non essere stato vittima (Tale circostanza deve emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a

giudizio formulata nei confronti dell'imputato nell’anno antecedente alla pubblicazione del bando) dei reati

previsti e puniti dagli articoli 317 e 629 del codice penale aggravati ai sensi dell'articolo 7 del decreto-legge

13 maggio 1991, n. 152, convertito, con modificazioni, dalla legge 12 luglio 1991, n. 203,

(] di essere stato vittima (Tale circostanza deve emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a

giudizio formulata nei confronti dell'imputato nell’'anno antecedente alla pubblicazione del bando) dei reati

previsti e puniti dagli articoli 317 e 629 del codice penale aggravati ai sensi dell'articolo 7 del decreto-legge
13 maggio 1991, n. 152, convertito, con modificazioni, dalla legge 12 luglio 1991, n. 203 e di aver denunciato
i fatti all’autorita giudiziaria, salvo che ricorrano i casi previsti dall'articolo 4, primo comma, della legge 24
novembre 1981, n. 689.

(N.B.: Barrare il riquadro che interessa — Avvertenza: L’omissione comporta l‘esclusione dalla

ara).



14. L] di non trovarsi in alcuna situazione di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile con alcun
soggetto, e di aver formulato I'offerta autonomamente;
L] di non essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggetti che si trovano,
rispetto al concorrente, in una delle situazioni di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile e di aver
formulato I'offerta autonomamente;
] di essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di soggetti che si trovano,

rispetto al concorrente, in una delle situazioni di controllo di cui all'articolo 2359 del codice civile e di aver
formulato I'offerta autonomamente.
(N.B.: Barrare il riquadro che interessa — Avvertenza: L’omissione comporta l’esclusione dalla

ara).

- DI POSSEDERE I REQUISITI DI CAPACITA TECNICO-PROFESSIONALE DI CUI AL PUNTO 10) DEL BANDO
DI GARA, E SEGNATAMENTE:

- per i soggetti di cui all’art. 34 D.Lgs. 163/2006: di essere iscritto presso la C.C.LLA.A. di .ccocorieniiinniinncneieens per
I'attivita di “"GESTIONE MENSE SCOLASTICHE O RISTORAZIONE COLLETTIVA”, fornendo tutti i dati sotto
richiesti (i soggetti con sede in altri Stati membri dell’lUnione Europea dovranno dichiarare, ai sensi dell’art. 39 del
D.Lgs. n. 163/2006, di essere iscritti in uno dei registri professionali o commerciali di cui all’allegato XI C del D.Lgs.
163/2006):

NUMERO DI ISCRIZIONE .....cccotviiiiuiriininerieieieenens

DATA DI ISCRIZIONE ...

FORMA GIURIDICA ...

OGGETTO SOCIALE: ..........

In alternativa alla presente dichiarazione, il concorrente potra produrre Certificato di iscrizione alla C.C.I.A.A. di data
non anteriore a 6 mesi.

N.B. NEL CASO DI CONSORZI O RAGGRUPPAMENTI, I SUDDETTI DATI DEVONO ESSERE RIPETUTI PER TUTTI I
SOGGETTI CONSORZIATI O RAGGRUPPATIL.

- per le Cooperative ed i Consorzi di Cooperative:

L] di essere iscritto nell’Albo delle Societa Cooperative, Sezione “cooperative a mutualita prevalente”, istituito presso
il Ministero delle Attivita produttive ex D.M. 23.06.2004;

L] di essere iscritto nella sezione ................ dell’Albo delle Cooperative sociali della Regione .........ccccccevveveeiecienns , ove
istituito;

SI FORNISCONO TUTTI I DATI SOTTO RICHIESTI (i soggetti con sede in altri Stati membri dell’'Unione Europea
dovranno dichiarare di essere iscritti in appositi Albi o Registri equipollenti istituiti presso lo Stato in cui sono stabiliti):
NUMERO DI ISCRIZIONE .....ccoceeiieiieeieeieecieeees

DATA DI ISCRIZIONE ...

FORMA GIURIDICA it e et e ettt et ettt et e st e s bt e e ene e e e st e e et eneemeeneeneetenneesenaenee s

OGGETTO SOCTALE: .. oitiiiitiit ettt ettt teete st e s te st e st et e testesseseeseesteseesesae et e sesaeeseaseeseaseeRe st e e eeabe s es s emee s eseemseaeeseebenseeseasenneesenseseensensesannns

In alternativa alla presente dichiarazione, il concorrente potra produrre Certificato di iscrizione all’Albo delle Societa
Cooperative istituito presso il Ministero delle Attivita produttive ex D.M. 23.06.2004, ovvero Certificato di iscrizione
all’Albo delle Cooperative sociali della Regione di appartenenza.

N.B. NEL CASO DI CONSORZI O RAGGRUPPAMENTI, I SUDDETTI DATI DEVONO ESSERE RIPETUTI PER TUTTI I
SOGGETTI CONSORZIATI O RAGGRUPPATI.

- per tutti i soggetti ammessi a partecipare alla gara: di essere in possesso della certificazione di qualita ISO
9001:2000 o ISO 9001:2008, rilasciata da soggetti accreditati ai sensi delle norme europee della serie UNI CEI EN
45000, per il servizio di gestione mense scolastiche o di ristorazione collettiva.

In alternativa alla dichiarazione, il concorrente potra produrre copia autenticata, ai sensi del T.U. n. 445/2000, della
certificazione di qualita ISO 9001:2000 o ISO 9001:2008, rilasciata da soggetti accreditati ai sensi delle norme
europee della serie UNI CEI EN 45000.

N.B. NEL CASO DI CONSORZI O RAGGRUPPAMENTI, TALE DICHIARAZIONE POTRA’ ESSERE RESA ANCHE SOLO DAL
SOGGETTO MANDATARIO O CAPOGRUPPO.

- per tutti i soggetti ammessi a partecipare alla gara: di essere in possesso di un’esperienza di almeno tre anni nella
gestione ed erogazione del servizio di refezione scolastica o di ristorazione collettiva, come comprovato dalle
certificazioni/dichiarazioni riportate in allegato alla presente domanda.

N.B. NEL CASO DI CONSORZI O RAGGRUPPAMENTI, TALE DICHIARAZIONE POTRA’ ESSERE RESA ANCHE SOLO DAL
SOGGETTO MANDATARIO O CAPOGRUPPO.




DICHIARA INOLTRE,
- di avere preso visione delle norme previste dal Bando di gara, dal Capitolato d’Appalto e dallo schema di contratto e
di impegnarsi a mantenere fede a tutto quanto previsto da tali norme;
- di avere preso conoscenza di tutte le circostanze generali e particolari che possono influire sull’espletamento del
servizio oggetto di affidamento e di aver ritenuto le condizioni stesse tali da consentire la vantaggiosita dell’offerta;
- di avere conoscenza dei luoghi e dei plessi scolastici ove dovra essere espletato il servizio;
- di applicare pienamente e integralmente ai propri addetti le disposizioni della contrattazione nazionale di settore e dei
contratti integrativi vigenti, con particolare riferimento al rispetto dei salari minimi contrattuali derivanti dalla stessa;
- di non partecipare alla gara in pit di un raggruppamento temporaneo di impresa o in pit di un consorzio ovvero in
forma individuale e contemporaneamente in un raggruppamento temporaneo di impresa o in un consorzio;
- di avere la disponibilita di un centro di cottura, collocato ad una distanza non maggiore a km 25,00 dalla Sede
municipale di Nova Siri Centro, autorizzato all’attivita di preparazione, produzione e confezionamento pasti per la
ristorazione collettiva per un minimo di 300 pasti giornalieri;
- di impegnarsi ad assicurare tutti i servizi ed a rispettare tutte le condizioni e prescrizioni previsti nel Bando di Gara,
nel Capitolato d’Appalto e nel Contratto di affidamento;
- di impegnarsi ad impiegare, nell’espletamento del servizio oggetto di affidamento, le necessarie figure professionali
in possesso di comprovata esperienza nel settore;
- di possedere ed impiegare per il trasporto dei pasti autofurgonati coibentati in numero sufficiente in rapporto ai pasti
da distribuire, nonché attrezzature e materiali adeguati per la conservazione dei pasti durante il trasporto, come
specificati nell’'offerta qualitativa prodotta;
- di essere pronto a dare inizio al servizio a far data dal 24.09.2012, e dunque anche nelle more della stipula del
Contratto di affidamento, e a proseguire lo stesso per l'intero anno scolastico;
- di impegnarsi a mantenere l'offerta fissa ed irrevocabile, ai sensi dell’art. 1329 del c.c., per un periodo pari a
centoottanta giorni dalla data dell’offerta;
- di prestare il consenso, ai sensi e per gli effetti del D.Lgs. n. 196/2003, al trattamento dei dati personali per ogni
esigenza connessa con |'espletamento della gara;

- di essere a conoscenza delle sanzioni penali irrogabili nel caso di dichiarazioni mendaci, di falsita negli atti e di uso di

atti falsi di cui all’art. 76 D.P.R. 445/2000.

i

Nota bene:

Le notizie di cui ai punti 2), 3) e 13) delle dichiarazioni di cui sopra attestanti la non sussistenza delle cause di
esclusione di cui all’art. 38 del D.Igs n. 163/2006, devono essere dichiarate dal rappresentante legale della societa. Nel
caso di societa commerciali, cooperative e loro consorzi, le stesse notizie devono essere dichiarate: da tutti i soci e
dall'eventuale direttore tecnico se trattasi di societa in nome collettivo; da tutti i soci accomandatari e dall’eventuale
direttore tecnico se trattasi di societa in accomandita semplice; dagli amministratori muniti di rappresentanza legale e
dall'eventuale direttore tecnico per gli altri tipi di societa o consorzi; dal socio unico ovvero dal socio di maggioranza
in caso di societa con meno di quattro soci.

CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI
Acconsento ai sensi del D.Lgs. 196/2003 al trattamento ed alla comunicazione dei miei dati personali ad opera dei
soggetti legittimati relativamente a quanto necessario per I'espletamento ordinario della procedura di gara.

i

Alla presente domanda dovra essere allegata la fotocopia semplice di un documento valido di
identita del firmatario.
Alla presente domanda dovranno essere allegati, a pena di esclusione:
> certificazioni o dichiarazioni, rilasciati dai destinatari del servizio in favore dei quali
lo stesso é stato espletato e debitamente sottoscritti dai soggetti dichiaranti, idonei




a comprovare l'esperienza dichiarata di almeno tre anni nella gestione ed erogazione
del servizio di refezione scolastica o di ristorazione collettiva;

> dichiarazioni rilasciate da almeno due istituti di credito con cui il concorrente
intrattiene o ha intrattenuto rapporti finanziari, di data non anteriore a 90 giorni
dalla pubblicazione del bando, nelle quali si attesti la sua capacita economica e
solidita finanziaria per assolvere alle obbligazioni assunte.

AVVERTENZA:

IL PRESENTE SCHEMA E’' STATO REDATTO PER L'IPOTESI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA DI UN
SOGGETTO SINGOLO. PERTANTO, IN CASO DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA DI UN CONSORZIO O DI UN
RAGGRUPPAMENTO TEMPORANEO DI IMPRESA (GIA’ COSTITUITO OVVERO DA COSTITUIRE), LO SCHEMA
IN PAROLA DOVRA’, IN SEDE DI DOMANDA, ESSERE ADEGUATO AL CASO CHE INTERESSA, AVENDO
RIGUARDO DI OSSERVARE - AGLI EFFETTI DELLE DICHIARAZIONI DA RENDERE, DELLE SOTTOSCRIZIONI
DA APPORRE E DELLA DOCUMENTAZIONE DA PRODURRE A CORREDO DELLA DOMANDA STESSA - TUTTO
QUANTO IN PROPOSITO PRESCRITTO DAL BANDO DI GARA. IN PARTICOLARE, IL DICHIARANTE DOVRA’
AVERE RIGUARDO DI PRECISARE SE TRATTASI DI SOGGETTO MANDATARIO O MANDANTE.

SI PRECISA CHE:
IN CASO DI R.T.I. E CONSORZIO GIA COSTITUITO, ALLA DICHIARAZIONE DI CUI SOPRA
DOVRA ESSERE ALLEGATO:
- MANDATO COLLETTIVO SPECIALE, IN ORIGINALE O COPIA AUTENTICATA AI SENSI DI
LEGGE, CON RAPPRESENTANZA AD UNO DI ESSI, QUALIFICATO COME CAPOGRUPPO E
MANDATARIO, RISULTANTE DA SCRITTURA PRIVATA AUTENTICATA E REDATTO IN
CONFORMITA ALL’ ART. 37 DEL D.LGS. N. 163/2006;
- PROCURA CONFERITA AL LEGALE RAPPRESENTANTE DEL SOGGETTO CAPOGRUPPO E
MANDATARIO, RISULTANTE DA ATTO PUBBLICO.
IN CASO DI R.T.I. E CONSORZIO NON ANCORA COSTITUITO, ALLA DICHIARAZIONE DI
CUI SOPRA DOVRA ESSERE ALLEGATO:
- DICHIARAZIONE D’INTENTI, SOTTOSCRITTA DAI LEGALI RAPPRESENTANTI DI TUTTI I
COMPONENTI DEL COSTITUENDO R.T.I. E CONSORZIO, CONTENENTE L'IMPEGNO CHE,
NEL CASO DI AGGIUDICAZIONE, I COMPONENTI CONFERIRANNO, AI SENSI DALL’ART. 37
DEL D.LGS. 163/2006 E SS.MM.II, MANDATO COLLETTIVO SPECIALE CON
RAPPRESENTANZA ALLA DITTA - ’
QUALIFICATA COME CAPOGRUPPO E MANDATARIA, LA QUALE STIPULERA IL CONTRATTO
IN NOME E PER CONTO PROPRIO E DEI MANDANTI.




ULTERIORE DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA AI SENSI DEL D.P.R. 445/2000
RESA DA SOGGETTI DIVERSI DAL LEGALE RAPPRESENTANTE DELLA DITTA
(Soci ed eventuale Direttore tecnico in caso di societa in nome collettivo, altri soci accomandatari ed eventuale
Direttore tecnico in caso di societa in accomandita semplice; altri soggetti muniti di rappresentanza legale in caso di
altri tipi di societa o consorzi; socio unico ovvero socio di maggioranza in caso di societa con meno di quattro soci).

Il Sottoscritto nato a ( )il

e residente a ( ) alla via in qualita di

della Ditta

con sede legale in

Codice Fiscale - Partiva IVA , per gli effetti

della partecipazione alla GARA per l'affidamento del “"SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI
DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI
MARINA - ANNO SCOLASTICO 2012/2013" e consapevole della responsabilita penale cui pud incorrere, ex art. 76
D.P.R. 445/2000, in caso di dichiarazione mendace o, comunque, relativa a dati non rispondenti a verita,
DICHIARA
1) di non essere stato sottoposto a misura di prevenzione e di non essere a conoscenza dell’esistenza a suo
carico di procedimenti in corso per |'applicazione delle misure di prevenzione o di una delle cause ostative di
cui all’art. 10 della legge 31 maggio 1965, n°® 575 (ora art. 67 del decreto legislativo n. 159 del 2011);

2) di non aver riportato, con sentenza passata in giudicato o con Decreto penale di condanna divenuto
irrevocabile, ovvero sentenza di applicazione della pena ex art. 444 C.P.P., condanne penali per gravi reati in

danno allo Stato o alla Comunita che incidono sulla moralita professionale, ovvero condanne, con sentenza
passata in giudicato, per uno o piu reati di partecipazione a un’organizzazione criminale, corruzione, frode,
riciclaggio, quali definiti dagli atti comunitari citati all’art. 45, paragrafo 1, direttiva Ce 2004/18;

(In caso contrario, indicare in appresso tutte le condanne penali riportate, ivi comprese quelle per le quali si sia
beneficiato della non menzione, tenendo presente che non é obbligatorio indicare le condanne quando il reato é
stato depenalizzato ovvero per le quali é intervenuta la riabilitazione ovvero quando il reato é stato dichiarato
estinto dopo la condanna ovvero in caso di revoca della condanna medesima:

3) (] di non essere stato vittima (Tale circostanza deve emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio

a giudizio formulata nei confronti dell'imputato nell’anno antecedente alla pubblicazione del bando) dei
reati previsti e puniti dagli articoli 317 e 629 del codice penale aggravati ai sensi dell'articolo 7 del
decreto-legge 13 maggio 1991, n. 152, convertito, con modificazioni, dalla legge 12 luglio 1991, n. 203,

[] di essere stato vittima (Tale circostanza deve emergere dagli indizi a base della richiesta di rinvio a

giudizio formulata nei confronti dell'imputato nell’anno antecedente alla pubblicazione del bando) dei reati
previsti e puniti dagli articoli 317 e 629 del codice penale aggravati ai sensi dell'articolo 7 del decreto-

legge 13 maggio 1991, n. 152, convertito, con modificazioni, dalla legge 12 luglio 1991, n. 203 e di aver
denunciato i fatti all’autorita giudiziaria, salvo che ricorrano i casi previsti dall'articolo 4, primo comma,
della legge 24 novembre 1981, n. 689.

(N.B.: Barrare il riquadro che interessa — Avvertenza: L’omissione comporta I'esclusione dalla
ara).

i

CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI
Acconsento ai sensi del D.Lgs. 196/2003 al trattamento ed alla comunicazione dei miei dati personali ad opera dei
soggetti legittimati relativamente a quanto necessario per I'espletamento ordinario della procedura di gara.

i

Alla presente dichiarazione dovra essere allegata la fotocopia semplice di un documento valido di identita del
firmatario.
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Sede: Largo Dr. Melidoro s.n.c. — Nova Siri
2° SETTORE “Servizi Finanziari, Demografici, Statistici, Cultura, Sostegno
economico”
Tel. 0835/506215 - Fax 0835/506226

APPALTO PER L'AFFIDAMENTO DEL “"SERVIZIO DI REFEZIONE
SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E
PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI MARINA -
ANNO SCOLASTICO 2012/2013".

CIG. N. 4520674233
CUP. N. B59E12001190004

BANDO DI GARA

ALLEGATO “B”
(MODELLO OFFERTA ECONOMICA)

Bollo
Euro 14,62
Il Sottoscritto nato a ( ) il
e residente a ( ) alla via in qualita di
della Ditta
con sede legale in
Codice Fiscale - Partiva IVA

IN RELAZIONE AL SERVIZIO OGGETTO DI GARA E CON ESPRESSO RIFERIMENTO AL SEGUENTE IMPORTO POSTO A

BASE D’ASTA:
- Prezzo netto di ogni singolo pasto somministrato importo a base d’asta: € 3,40
FORMULA OFFERTA DELLA SEGUENTE PERCENTUALE DI RIBASSO:
- Prezzo netto di ogni singolo pasto somministrato ribassoofferto: _ ,_ % (in cifre)
................................. ,virgola .......cccceevveveeeeee. % (in lettere)
importo risultante dal ribasso: ....................... (in cifre)

A tal fine dichiara:
1) di aver preso esatta cognizione della natura dell’appalto e di tutte le circostanze generali e particolari che
possono influire sulla sua esecuzione e di giudicare, pertanto, remunerativa |'offerta economica presentata;
2) di aver preso conoscenza e di aver tenuto conto, nella formulazione dell’offerta, delle condizioni generali
dell'appalto del servizio previste nel BANDO DI GARA, nel CAPITOLATO SPECIALE D’'APPALTO e nel
CONTRATTO DI AFFIDAMENTO, che si intendono accettate, senza condizione o riserva alcuna;




3) di essere consapevole che la percentuale di ribasso in precedenza offerta rimarra fissa ed invariabile per la
durata del contratto, rinunciando fin d'ora a qualsiasi azione o eccezione in merito;

4) di essere consapevole che, se l'offerta dovesse apparire anormalmente bassa, la Stazione appaltante, prima
di procedere alla pubblicazione dell’Avviso sugli esiti di gara, potra richiedere all'offerente le giustificazioni
relative alle voci di prezzo che concorrono a formare I'importo complessivo posto a base di gara, nonché agli
altri elementi di valutazione dell'offerta, mediante il procedimento previsto dall’art. 88 del decreto 163/2006 e
ss.mm.ii;

5) di impegnarsi, ove aggiudicatario della gara:

a. A DARE INIZIO al servizio a far data dal 24.09.2012, in pendenza della stipula del Contratto di
affidamento;

b. A PRODURRE la documentazione richiesta agli effetti della stipula del Contratto di affidamento, ivi
comprese le spese di bollo, registrazione, diritti, ecc.;

c. A PRESENTARSI alla stipulazione del contratto nei termini che verranno assegnati dalla Stazione
appaltante.

i

Per la Ditta

N.B. La presente dichiarazione dovra essere firmata dallo stesso soggetto che sottoscrive la dichiarazione sostitutiva in
forma complessiva di cui all’Allegato A. Pertanto, non é necessario allegare copia del documento di identita del
firmatario.

AVVERTENZA:

IL PRESENTE SCHEMA E’' STATO REDATTO PER L'IPOTESI DELLA PARTECIPAZIONE ALLA GARA DI UN
SOGGETTO SINGOLO. PERTANTO, IN CASO DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA DI UN CONSORZIO O DI UN
RAGGRUPPAMENTO TEMPORANEO DI IMPRESA (GIA’ COSTITUITO OVVERO DA COSTITUIRE), LO SCHEMA
IN PAROLA DOVRA’ ESSERE ADEGUATO AL CASO CHE INTERESSA, AVENDO RIGUARDO DI OSSERVARE -
AGLI EFFETTI DELLE DICHIARAZIONI DA RENDERE E DELLE SOTTOSCRIZIONI - TUTTO QUANTO IN
PROPOSITO PRESCRITTO DAL BANDO DI GARA.
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PROVINCIA DI MATERA
SETTORE 2°

( S ERVI ZI F I NANZTIARTI,
DEMO G RATFTITCI, S TATISTTIECTI,
C U LTURA, SO STTEUGNDO E CONOMTITCO)

CAPITOLATO SPECIALE D’APPALTO
PER L’AFFIDAMENTO DEL “SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLAS TICA
AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E
PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI M ARINA -
ANNO SCOLASTICO 2012/2013".

Art. 1 - OGGETTO DELL’APPALTO.

L’appalto ha per oggetto I'affidamento del servidiorefezione scolastica, nelle diverse fasi della
preparazione, confezionamento, trasporto, distringz e somministrazione di pasti, cosi come
indicati nella tabella dietetica allegata al présgdapitolato per farne parte integrante e sostbzi
nei plessi scolastici della scuola statale deBiin#ia e primaria di Nova Siri Centro e di Nova Siri
Marina.
Le sedi scolastiche presso cui il servizio doveessespletato sono le seguenti:

- SCUOLA DELL'INFANZIA — MARINA DI NOVA SIRI-VIATR ENTO;

-  SCUOLA DELL'INFANZIA — NOVA SIRI CENTRO - RIONE EUR OPA;

-  SCUOLA PRIMARIA — MARINA DI NOVA SIRI - VIA ALDO MO RO;

-  SCUOLA PRIMARIA — NOVA SIRI CENTRO — RIONE EUROPA.
Piu specificamente, I'aggiudicatario dovra provveda!'esecuzione delle seguenti attivita:

1) preparazione, confezionamento, trasporto, distrdngz somministrazione e porzionamento

pasti presso le sedi scolastiche in precedenzaatken

2) apparecchiatura tavoli della sala refettorio comemae monouso;

3) apertura delle vaschette e sbucciatura della frutta

4) sgombero della sala mensa,;

5) pulizia, sanificazione e riordino refettori ed a#izature cucina, con l'utilizzo, a proprie

spese, di detersivi ed ogni altro prodotto necesgar provvedervi;

6) raccolta differenziata dei rifiuti rivenienti dabiesumo dei pasti.
Oltre alla fornitura pasti nel normale orario setieo, I'Ente si riserva di richiedere alla ditta
aggiudicataria la prosecuzione della fornitura msmnistrazione di pasti per gli alunni frequentanti
la “Sezione Primavera”, anche al di fuori del pddoscolastico, con svolgimento dal lunedi al
venerdi. Nel caso in cui 'Ente si avvalga di tédeolta, la ditta aggiudicataria sara tenuta ad
effettuare la fornitura dei pasti, alle medesimendinioni qualitative ed economiche applicate
durante I'anno scolastico. La richiesta, accomptguia una quantificazione sommaria dei pasti
giornalieri, verra inoltrata alla ditta almeno 1i0rgi prima della data di avvio dell’iniziativa.
Il numero presumibile degli alunni partecipantiaaliSezione Primavera” per I'A.S. 2012/13 si
attesta intorno alle 20 unita.



ART. 2 — DURATA DELL’AFFIDAMENTO.

Salvo quanto previsto nell’ultimo capoverso delcedente articolo, il servizio oggetto del presente
appalto dovra essere espletato, secondo il calensleslastico ministeriale, nei mesi e nei giorni d
effettivo funzionamento delle scuole dal lunedveherdi di ciascuna settimana, ovvero:

- per la scuola primaria: per il periodo @4.09.2012al 11.06.2013

- per la scuola dell'infanzia: per il periodo @4.09.2012al 29.06.2013
L’inizio ed il termine del servizio potra essereffelito o anticipato dallAmministrazione
Comunale, a suo insindacabile giudizio, in relagialle esigenze di carattere tecnico-organizzativo
e funzionale che dovessero presentarsi.
Alla scadenza del periodo suddetto, il rapportotredtuale si risolvera automaticamente, senza
alcun obbligo di disdetta.
Resta salva la facolta della Stazione appaltanteatiedere alla revoca dell’affidamento in caso di
inadempimento, ovvero in caso di adempimento tardivnesatto, da parte dell'aggiudicatario, oltre
alla possibilita di risolvere il contratto per lause di cui all'art. 28 del presente Capitolato.
Il Contratto di affidamento del servizio verra stipulato ai sensi dell’art. 1, comma 3, della
Legge nr. 135/2012 di conversione, con modificheeldD.L. 95/2012, non essendo ancora
disponibile apposita Convenzione CONSIP relativa alservizio di refezione scolastica e
ricorrendo urgenza indifferibile e motivata, stante la necessita di assicurare il servizio con
l'inizio delllanno scolastico. Pertanto, il Contrato, stipulato per la durata e misura
strettamente necessaria, verra risolto, con appositprovvedimento dell’organo competente,
non appena la suddetta Convenzione risulti disponite ed a condizione che il prezzo e le
condizioni CONSIP siano favorevoli e migliorative ispetto a quelli risultanti
dall’'aggiudicazione del presente appalto.

ART. 3 - VALORE DELL'APPALTO.
L’'importo posto a base d'asta, soggetto a ribassemonta ad Eur8,40 + IVA 4% per pasto
somministrato agli alunni ed insegnanti della saut¢ll'infanzia e primaria dei plessi scolastici di
Nova Siri Marina e Nova Siri Centro. Pertanto, #lare presunto dell’appalto ammonta a
complessivi Eur@200.000,00 + IVA 4%,0ltre oneri per la sicurezza non soggetti a ribgssoun
importo pari aceuro 2.000,00.
IL SERVIZIO OGGETTO DELL’APPALTO E’ UNICO LOTTO ES ARA’' AGGIUDICATO
AD UN UNICO CONCORRENTE. NON SONO AMMESSE OFFERTE IN AUMENTO O
CONDIZIONATE.

ART. 4 — QUANTIFICAZIONE PRESUMIBILE DELL'UTENZA.
Il numero presunto dei pasti giornalieri da somstnaire, oltre gli eventuali pasti da somministrare
in favore dei docenti, € quantificabile come in i@3so0:
1) SCUOLA DELL'INFANZIA (PLESSO VIA TRENTO): pasti giornalieri ca. nr. 140 per 5
giorni alla settimana (dal lunedi al venerdi);
2) SCUOLA DELL'INFANZIA (RIONE EUROPA): pasti giornalieri ca. nr. 19 per 5 giorni
alla settimana (dal lunedi al venerdi);
3) SCUOLA PRIMARIA (PLESSO VIA ALDO MORO): pasti giornalieri ca. nr. 141 per 5
giorni alla settimana (dal lunedi al venerdi);
4) SCUOLA PRIMARIA (RIONE EUROPA): pasti giornalieri ca. nr. 30 per 5 giorni alla
settimana (dal lunedi al venerdi);
Si precisa che il numero dei pasti sopra indicatla étendersi meramente indicativo, in quanto la
fornitura dei pasti dovra essere assicurata, gigerogiorno, solamente agli alunni ed insegnanti
effettivamente presenti, come comunicato telefanemate all’aggiudicatario, per ciascuna giornata
scolastica, dal Servizio Socio - Assistenziale coabel Parimenti, la quantificazione di cui sopra
potra variare a seguito di fluttuazioni nelle igwni alla refezione, assenze degli alunni per ealis



forza maggiore, come scioperi, ovvero per qualsiis|a causa che impedisca o renda inopportuno il
servizio.

In ogni caso, l'aggiudicatario dovra garantire @anftura dei pasti anche oltre il numero sopra
indicato per ciascuna scuola, laddove se ne pidssigenza.

ART. 5 - MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO, TRASPORTO E
SOMMINISTRAZIONE DEI PASTI.

| pasti dovranno essere preparati in strutture @neuattrezzate e rispondenti alle leggi vigenti in
materia igienico-sanitaria e di sicurezza, secahdoncipio della “linea calda”, per cui sono vaét
i cibi precotti.ll centro di cottura utilizzato dall’aggiudicatario dovra essere collocato ad una
distanza non maggiore a km25,00dalla Sede municipale di Nova Siri Centro e dovrassere
autorizzato all’attivita di preparazione, produzione e confezionamento pasti per la ristorazione
collettiva per un minimo di 300 pasti giornalieri.
| pasti, appena preparati, dovranno essere com@zioei locali del punto cottura in contenitori
multiporzione in acciaio 18/10, inseriti in idoregintenitori termici al fine di garantire l'igientéi ed
il mantenimento delle caratteristiche organoletictli tutti gli alimenti ed il rispetto delle
temperature di conservazione per tutta la durdtaasporto degli stessi.
| pasti, appena confezionati con le modalita di sopra, dovranno essere trasportati presso le
singole scuole, a mezzo di speciali autofurgorlatili numero dovra essere sufficiente in rapporto
ai pasti da distribuire onde consentire la tempastlistribuzione degli stessi. Gli autofurgonati
utilizzati dovranno essere in ottime condizioni wetche ed accessorie, disporre di chiusure
ermetiche ed essere perfettamente conformi dabpdintista igienico-sanitario, ai sensi dell'ar8 4
D.P.R. 327/1980.
In caso di consegna di un numero di pasti infegoguelli ordinati, 0 a temperatura non idonea o
con caratteristiche o condizioni igieniche talirdan garantire I'assoluta sicurezza igienico-saitar
dell'alimento, su richiesta delle scuole e/o deit& appaltante, I'aggiudicatario dovra provvedere
tassativamente, entro 30 minuti dalla richiesta,irddgrare o sostituire i pasti consegnati, pena
l'irrogazione di penali nella misura di cui all’a@2 del presente Capitolato.
La fornitura dei pasti dovra avvenire con le medesne modalita, tempi, condizioni ed orari per
tutti i plessi scolastici, nonché con lo stesso meper le varie classi di ciascuna scuola.
In seqguito alla consegna, personale della Dittdualitataria dovra provvedere all’'apparecchiatura
dei tavoli della sala refettorio con materiale maosm ed alla successiva somministrazione dei pasti,
in stovigliato monouso a perdere idoneo per leggemposto per ciascun utente da almeno due piatti
distinti per il primo ed il secondo, un tovagliofmsate ed un bicchiere.
Tutti i pasti dovranno essere, al momento dellamonstrazione, in condizioni organolettiche ed
igienico-sanitarie ottimali.
A refezione ultimata, i contenitori termici ed ogalitro utensile utilizzato per il trasporto e la
somministrazione dei cibi dovranno essere prelexvatura della ditta appaltatrice per provvedere
alla pulizia e disinfezione (sanificazione) comeysto dal D.Lgs. 26.5.1997, n. 155. Dopodiché,
'aggiudicatario dovra provvedere con cura allevaét di cui ai numeri 4), 5) e 6) dell'art. 1 del
presente Capitolato.

ART. 6 — RISPETTO DELLE TABELLE DIETETICHE.
| pasti dovranno essere forniti rispettando legalte tabelle dietetiche alluopo predisposte dalla
A.S.L. per ciascun grado di scuola, riportanti ém e le relative quantita (grammature). Le derrate
alimentari utilizzate ed i prodotti forniti dovramressere di primarie marche e di prima scelta ed
essere conformi ai requisiti previsti dalla normatvigente. | pasti dovranno essere prodotti e
distribuiti nella stessa giornata e rispettare gfiindard minimi di qualita di cui all’articolo
successivoE’ severamente vietato I'utilizzo dei seguenti alirnti:
- carni al sangue;
- dado da brodo contenente glutammato;



- conservanti e additivi chimici nella preparaziotei pasti;

- residui dei pasti dei giorni precedenti;

- verdure, carni e pesci semilavorati e precotti;

- prodotti derivanti da O.G.M. (Organismo Genetiate Modificati) o che contengono O.G.M.

I menu potra essere modificato da parte dell'agigatario solo previa intesa con
’Amministrazione Comunale, la quale si riservaafiportare modifiche al menu previsto nelle
predette tabelle, a parita qualitativa e quantiéatiella fornitura e senza alcun onere aggiuntivo a
proprio carico, ovvero su richiesta delle autositalastiche. Le grammature di base dovranno essere
proporzionate alle fasce di eta. In caso di rimetwin gradimento da parte degli utenti di una o piu
pietanze previste nel menu, giusta segnalazionpad®& delle autorita scolastiche, verra valutata,
d’'intesa fra I'Ente e l'aggiudicatario, la sommingzione di eventuali pietanze alternative, a
condizione che le grammature ed i valori nutrizlonan risultino inferiori.

| pasti forniti al personale docente ed alle evaltAssistenti di base in servizio durante I'orario
mensa, dovranno avere composizione e grammatuiguaidea persone adulte. Il numero degli
insegnanti che usufruiranno del servizio mensaaveomunicato giornalmente al Comune, distinto
per plessi scolastici, dall’Autorita scolastica.

ART. 7 — COMPOSIZIONE PASTO.

Si precisa che, nel rispetto delle tabelle dieletiallegate al presente Capitolato, ogni pastoadovr
essere cosi composto:

1) un primo piatto;

2) un secondo piatto;

3) un contorno.
Inoltre, dovranno essere forniti a ciascun utentegon confezione a parte: acqua di tipo naturale
non gassata in bottiglietta debitamente sigillata @ Y% litro; un panino imbustato (monodose
minimo gr. 50) ovvero pane affettato se richiestdyutta di stagione. A ciascun plesso scolastico
servito, dovranno essere forniti altresi i prodottinecessari per il condimento delle verdure ed
insalate: aceto, olio extra vergine di oliva, sal&no, limone, ecc. In proposito, si precisa che |l
condimento dovra essere effettuato solo al momentizlla somministrazione del pasto.
Le caratteristiche degli alimenti da somministrdo®ranno essere le seguenti:
Verdure ed ortaggite verdure devono essere fresche o surgelate,i@edée, prive di additivi,
integre nelle qualita nutritive, tali da garantifemiglior rendimento alimentare e presentare le
precise caratteristiche merceologiche di speciefd&erirne il consumo, non come imposizione ma
come attrazione o soddisfazione dei piccoli utesitovra curare in generale la presentazione di
dette preparazioni sia sotto I'aspetto gustativo odfattivo (adeguata cottura eliminando le
sovracotture, adeguato insaporimento ed aromat@zagche visivo (cura nel taglio e/o cubettatura
e nell'accostamento, quando sono previste in formsta). E’ vietato I'uso di primizie e di
produzioni tardive.
Gli ortaggi dovranno essere di sola provenienzaonai, nellambito di quelli appartenenti
esclusivamente alla prima categoria di classifwae]
Frutta di stagionedeve essere fresca e di prima qualita, seleaprsente da difetti visibili; deve
presentare le peculiari caratteristiche organaclettidella specie ed aver raggiunto la maturita
fisiologica che la renda adatta al proprio consupezzatura gr. 150;
Pane il pane deve essere fresco, del tipo comunecb#n, di pezzatura minima di 60 gr.; privo di
grassi aggiunti; la farina da impiegarsi € quekatio O rispondente ai requisiti di legge (umadit
14,5 %, glutine 9 %, cellulosa 0,20 %, ceneri 0%} il lievito deve essere naturale, la mollica
soffice ed a porosita uniforme;
Carne:la carne bovina (vitellone) refrigerata e di priqalita; i quarti di carne devono essere privi
di grasso, cioé provenienti da animali non grassidenutriti e in buono stato di conservazione,
grammatura secondo tabella dietetica;




Pesce: il pesce utilizzato deve essere freschissimo o etatg filetti deliscati, surgelati
individualmente o interfogliati. | bastoncini di e, ottenuti da filetti di merluzzo, non devono
essere ricostituiti;

Uova appartenenti alla categoria A in confezione diausea con la data di confezionamento,
grammatura secondo tabella dietetica; é fatto agsalivieto di somministrazione di uova crude o
preparazioni a base di uova crude;

Polla: in confezioni con i relativi sigilli e V.S. (Vie Sanitaria), grammatura secondo tabella
dietetica;

Pomodori pelatipelati naturali, prodotti direttamente dal frultesco e a giusta maturazione, sano e
ben lavato; contenuti in scatola di latta nuovazseaggiunta di concentrato;

Pasta dovra essere della qualitd prodotta mediante egpidi semola di grano con caratteri
organolettici conformi a quelli prescritti dalleoe di legge. Deve essere resistente alla coteura
dovra rispondere anche a tutti gli altri requipitevisti dalla legge, tipo cotto, in confezionecdrta
Kraft, grammatura secondo tabella dietetica;

Risa deve essere quello con elevato grado di durezom ée caratteristiche proprie di detta qualita,
brillante, grani interi e lucidi, bianchi senza peggiature nere, né perforazioni, né rigature,
grammatura secondo tabella dietetica;

Legumi dovranno essere di ottima qualita, puliti e diilla cottura, grammatura secondo tabella
dietetica; potranno anche essere surgelati;

Olio: deve essere del tipo extra-vergine di oliva, codit inferiore all'1,5%, di gusto buono, di
produzione dell’annata, deve rispondere alle dizpmd di legge vigente;

Bocconcini 0 mozzarelleda grammi 80, con contenuti in grassi a normé&egge e consegnati al
centro di produzione in confezione come da norraatigente;

Prosciutto cottodi coscia e non di spalla, non eccessivamentsgranon scuro, giusta la normativa
vigente; senza polifosfati, grammatura seconddlabdestetica;

Formaggio:si dovranno utilizzare formaggi D.O.P., e comun@gsenti da polifosfati aggiunti e
conservanti, € vietato I'uso di formaggi fusi;

Formaggio parmigiano reggiano e gradave essere di pasta di colore paglierino, ardetigato,
gusto saporito non piccante, deve inoltre essaxetesla difetti o alterazioni di qualsiasi natdfa.
formaggio da rifornire alle scuole dovra esserétggaato e confezionato in appositi conteniton pe
alimenti, che rispettino le norme vigenti in magerielle quantita richieste, grammatura secondo
tabella dietetica;

Patate dovranno essere di media grandezza, di giustarambne, non germogliate, non congelate,
né affette da malattie parassitarie, grammaturargkctabella dietetica;

Aromi: utilizzare solo aromi freschi quali: basilico, pgemolo, salvia, rosmarino, alloro, cipolla,
aglio, ecc. Non devono essere utilizzati pepe, [@e@no e salse piccanti.

ART. 8 - MENU’ PER DIETE ALTERNATIVE.
Per i casi di allergie, intolleranze alimentarilmeasituazioni particolari dal punto di vista Samio,
clinicamente accertate e verificate dal Comune argdi acquisizione di adeguata certificazione
medica, I'aggiudicatario dovra provvedere alla fana di menu speciali individualizzati, tali da
garantire comunque un adeguato apporto nutriteonza alcun onere aggiuntivo a carico dell’Ente.
La richiesta da parte di un genitore del minorey albegata la certificazione medica, dovra essere
trasmessa in originale allEnte, il quale provveédea darne tempestiva comunicazione
all'aggiudicatario. Analogo trattamento dovra essgservato, a fronte della relativa richiesta, ai
minori appartenenti a confessioni religiose cheddigcono il consumo di determinati alimenti.
Nel caso di indisposizione temporanea di uno oytanti ed a fronte della richiesta dei relativi
genitori con le modalita di cui sopra, I'aggiudaad dovra provvedere alla fornitura ai medesimi di
menu speciali individualizzati, non oltre il permdtrettamente necessario quale risultante dal
certificato medico prodotto.



| relativi pasti dovranno essere consegnati in lae mono-porzione sigillate, facilmente
identificabili da parte del personale addetto dlkdribuzione e comunqgue nel rispetto della privacy
del fruitore.

ART. 9 — PUBBLICITA’ DEL MENU'.
Copia del menu del giorno deve essere affissa djaoamente all’entrata di ogni plesso scolastico,
in luogo ben visibile.

ART. 10 - MODALITA’ DI PRENOTAZIONE DEI PASTI.
Il quantitativo dei pasti giornalieri sara prenotatntro le ore 10,00 di ogni mattina previa
ordinazione telefonica da parte del Servizio Socidssistenziale comunale, in seguito alla
comunicazione via telefono da parte delle autositalastiche. A quest'ultima comunicazione,
seguira nota formale delle autorita scolastichegldgare agli atti dell’Ente, di conferma del nume
degli utenti in precedenza comunicato telefonicamen

ART. 11 — CENTRO DI COTTURA.
Il centro di cottura utilizzato dall’aggiudicatayigper l'intera durata dell'appalto, dovra essere
collocato ad una distanza non maggiore a2&y00 dalla Sede municipale di Nova Siri Centro,
come dichiarato in sede di gara. La preparaziomgoa&i dovra avvenire in locali rispondenti ai
requisiti di cui al D.Lgs. 26.5.1997, n. 155, mumit regolare autorizzazione sanitaria e tali da
garantire il numero dei pasti giornalieri e qualtttarichiesto dal presente Capitolato d’oneri.
La disponibilita di un Centro di cottura conformepeedetti requisiti € da intendersi come requisito
essenziale per la partecipazione alla gara, a ghezsclusione.

ART. 12 - GARANZIA CONSEGNA DEI PASTI IN CASI PARTI COLARI.
L’aggiudicatario si impegna a garantire le conseggtg@este anche in caso di scioperi del personale
o di altri impedimenti di qualsiasi genere, che mpatranno in alcun caso essere fatti valere verso
I’Amministrazione.

In caso di mancata consegna dei pasti, totale ngbay I’Amministrazione applichera la penale del
10% del valore dei pasti non consegnati, da tratgrsulle fatture ammesse al pagamento o sulla
cauzione definitiva prestata.

Resta salva la facolta dell Amministrazione divatere ogni diritto di rivalsa dei danni derivadé

tale inadempienza.

ART. 13 - COMUNICAZIONE DI IMPEDIMENTO FUNZIONAMENT O SCUOLE.
Nel caso in cui, causa scioperi del personale stiota ovvero qualsiasi altro motivo di forza
maggiore, tempestivamente comunicati allAmminzivae dalle autorita scolastiche, |l
funzionamento delle scuole destinatarie del seswzanga impedito, ’Amministrazione Comunale
comunichera prontamente all’aggiudicatario tale edimento, a mezzo telefono seguito da nota
scritta trasmessa con qualsiasi mezzo. In tale, cadla sara dovuto all'appaltatore, neppure ddito
di indennizzo.
Nel caso di impedimento improvviso, sempre tempasiente comunicato allAmministrazione
Comunale dalle autorita scolastiche, la relativenanicazione all’appaltatore avverra, a mezzo
telefono, entro le ore 10,00 del giorno della faura.

ART. 14 - CONSERVAZIONE CAMPIONI.
Al fine di individuare piu celermente ed agevolneeld cause di eventuali tossinfezioni alimentari,
la ditta appaltatrice dovra giornalmente preleva@ grammi di ogni prodotto somministrato,
confezionarli in appositi sacchetti sterili murdtietichetta riportante la data e I'ora del pretiead il
nome del cuoco responsabile della relativa prepamaze riporli:
- atemperature negative per le 72 ore succegsimruale FERCO);



- in cella refrigerata (0° C - +4° C) per le 4@ successive.

Le summenzionate modalita potranno essere vanmiecorso dell’esecuzione del servizio, in
osservanza di disposizioni normative successivaeneminate.

| campioni prelevati al venerdi dovranno essereseorati, secondo le modalita sopra indicate, sino
al martedi della settimana successiva.

ART. 15 - OBBLIGHI DELL'AGGIUDICATARIO.
Fermi restando i servizi e gli obblighi previstigtearticoli precedenti, nell’'espletamento del
servizio affidatogli, I'aggiudicatario dovra aderap ai seguenti obblighi:
1) Svolgere tutte le attivita assegnategli con progpitali, mezzi, personale e con organizzazine
proprio rischio;
2) Prestare, nell'espletamento dei servizi oggéittaffidamento, il massimo impegno e la massima
professionalita e puntualitd e porre in esseresipsil attivita ritenuta opportuna per conseguire i
migliori risultati possibili;
3) Segnalare immediatamente allAmministrazione Qoate tutte quelle circostanze o fatti,
rilevati nell’espletamento del suo compito, che gao® impedire il regolare svolgimento del
servizio;
4) Far controllare periodicamente dai propri responsalili che la preparazione, il trasporto, la
distribuzione e la somministrazione dei pasti avvega secondo le modalita previste nel
presente Capitolato e nell’'offerta qualitativa pregntata in sede di gara, e comunque secondo
modalita idonee a garantire I'ottimale esecuzioneal servizig
5) Conformarsi alle norme legislative e regolamentayenti in materia, con particolare riguardo
alla legislazione vigente in materia sanitaria, Reégolamenti, alle deliberazioni ed alle
determinazioni gia assunte dagli organi istituziodal Comune di Nova Siri, nonché a quelli che
verranno assunti nel corso del periodo contratfuale
6) Improntare la propria attivita ai principi difiehcia, efficienza, economicita, semplificazione,
trasparenza e buon andamento, ed improntare ifipropmportamento e la propria attivita ad un
principio di leale collaborazione con ’Amministiane aggiudicante;
7) Collaborare e favorire le ispezioni delle autoganitarie ovvero di personale dell’Ente, forrend
tutte le informazioni e agevolando le verifiche hieste, nonché collaborare con le autorita
scolastiche e sanitarie al fine di apportare ewantaodifiche e migliorie al prodotto finito e/o al
servizio;
8) Impiegare nell'espletamento del servizio, pentéra durata dell'appalto, personale idoneo,
proporzionato al numero di pasti da somministratejn possesso di libretto di idoneita sanitaria,
compresi gli autisti incaricati del trasporto degfimenti. Gli operatori che si intendono impiegare
dovranno essere in possesso di comprovata espemneiie attivita oggetto di affidamento, come da
dichiarazione che ciascun concorrente dovra predarsede di gara;
9) Designare il Responsabile del servizio oggettaffidamento, cui attribuire le funzioni ed i
poteri per I'esercizio di ogni attivita organizzetj gestionale e di direzione del personale ch& sar
impegnato nell'espletamento del servizio. Tale oespbile dovra fungere da referente per
I’Amministrazione Comunale, per le autorita scdtdst e per gli utenti ed i relativi genitori, i qua
esporranno ad esso tutte le esigenze e le prohtdreathe sorgano nel corso dell’espletamento del
servizio;
10) Designare il RESPONSABILE DEL TRATTAMENTO DEIATI PERSONALI ai sensi del
D.Lgs. 196/2003, il quale assumera ogni resporisaliil ordine alla riservatezza nel trattamento
dei dati relativi ai contribuenti. In propositoagigiudicatario € tenuto ad adottare le misure, gli
strumenti e le procedure piu idonee per proteggenantenere riservati tali dati;
11) Designare il RESPONSABILE DELLA SICUREZZA, a@rssi della normativa vigente;
12) Sostenere tutte le spese necessarie per assitairegolare gestione ed il regolare espletament
del servizio oggetto di affidamento, ivi compresespese contrattuali.



ART. 16 — OBBLIGHI DEL COMUNE.
L’Amministrazione aggiudicante, oltre a quanto ps&v nel presente Capitolato, si impegna a:
1) Designare un Responsabile, quale figura di gafigento e raccordo tra ’Amministrazione e
'aggiudicatario, al quale quest'ultimo dovra imalte tutte le comunicazioni previste ed al quale
dovra rivolgersi per ogni eventuale situazione omrdrsa o per altre esigenze. Il suddetto
Responsabile avra una funzione di supervisioneaumlirollo sul puntuale adempimento, da parte
dell’aggiudicatario, degli obblighi previsti nelggente Capitolato, nel Bando di Gara e nel contratt
di affidamento;
2) Effettuare le comunicazioni all'aggiudicatariiocdi agli artt. 10 e 13 del presente Capitolato;
3) Concordare con l'aggiudicatario ogni eventuadgiazione delle attivita previste o eventuali
attivita aggiuntive da realizzare, purché rientrasgmpre nell'ambito del settore oggetto di
intervento;
4) Consegnare all’aggiudicatario, mediante apposgsttale, le informazioni e documenti richiesti
dal medesimo, purché ritenuti necessari, utili kipenti al’oggetto dell’affidamento;
5) Favorire l'attivita dell’aggiudicatario e I'esgthmento dei servizi affidatigli, non creando
intralcio ed improntando il proprio comportamentdaepropria attivita ad un principio di leale
collaborazione con il medesimo;
6) Concordare con l'aggiudicatario le modalita @pee di espletamento del servizio per tutto
guanto non previsto nel presente Capitolato.

ART. 17 — PERSONALE.
Il personale dell’aggiudicatario agira sotto laetlia ed esclusiva responsabilita dell’aggiudicatari
medesimo.
L’aggiudicatario dovra impiegare, nell’espletamed#d servizio, le necessarie figure professionali
in possesso di comprovata esperienza nel settestenere le spese del suddetto personale. In
particolare, i concorrenti dovranno indicare, ideséi gara, il numero di addetti alla produzione ch
si intende impiegare nel centro cottura destinageevizio ed i relativi nominativi, titoli di stud,
gualifiche ed anni di esperienza professionalesatbre.
Successivamente, l'aggiudicatario dovra comunicalte Stazione Appaltante ogni eventuale
variazione che dovesse intervenire in merito asqeale impiegato nel servizio, fermo restando che
la sostituzione dovra avvenire tempestivamentefired di non interrompere la continuita del
servizio, e con operatori di almeno pari livellprefessionalita.
L’'aggiudicatario dovra, all'atto della stipula debntratto di affidamento, indicare formalmente il
Responsabile designato del servizio, il quale ddurigere da referente per ’Amministrazione
Comunale, per le autorita scolastiche e per ghtuted i relativi genitori, i quali esporranno aske
tutte le esigenze e le problematiche che sorgahaanso dell’espletamento del servizio e dovra
garantire la sua costante reperibilita. || nomvatilel medesimo dovra essere comunicato, prima
dell'inizio del servizio, altresi alle autorita s$astiche e sanitarie.
L’'aggiudicatario dovra obbligarsi, in sede di gaad,applicare nei confronti dei propri dipendenti,
qguali dovranno essere regolarmente assicurati gpiessmpetenti Istituti assicurativi, le condizioni
previste dai contratti collettivi di lavoro di cgt@ia e dagli eventuali accordi integrativi vigenti
Inoltre, I'aggiudicatario dovra provvedere, a piaprura e spese, agli accantonamenti contemplati
dagli stessi accordi collettivi, alle assicuraziafhi legge ed allosservanza di tutte le forme
previdenziali previste dalla legge, tenendone aktbtindenne e sollevato il Comune.
Infine, nella gestione del servizio, dovra adottarté gli accorgimenti ed i dispositivi di protexie
per la tutela della sicurezza dei lavoratori, igdetto della normativa vigente.
I Comune rimane completamente estraneo ai rappamidici ed economici che intervengono tra
I'aggiudicatario ed il suo personale.
Nessun obbligo gravera sul Comune per il personaeso a disposizione dall’aggiudicatario e
nessun diritto potra essere fatto valere vers@rh@e se non previsto da specifiche disposizioni di

legge.



Il personale impiegato nell’espletamento del séovitovra assumere un contegno corretto, educato
ed improntato al massimo rispetto dei commensdli ®itti i soggetti con cui entri in contatto a
causa del servizio.

Il personale addetto alla produzione, per motiviengco-sanitari, dovra indossare idoneo
abbigliamento (camice e copricapo bianco), curarpdlizia della persona ed eseguire il proprio
lavoro in modo igienicamente corretto, secondarésgrizioni di cui all’'art. 42 D.P.R. 327/1980.

Nel caso in cui uno o piu operatori impiegati neivizio dovessero risultare inabili e/o inidonei al
servizio, a giudizio dell’autorita sanitaria o defite, i medesimi dovranno essere sospesi 0
sostituiti a seconda dei casi.

Nell’espletamento del servizio, il personale dgfaidicatario dovra essere munito di apposita
tessera di riconoscimento corredata di fotografiantenente le generalita del lavoratore e
l'indicazione del suo datore di lavoro, ai sendi'ae. 26, comma 8, D.Lgs. 81/2008.

ART. 18 — MODALITA’ DI PAGAMENTO DEI CORRISPETTIVI.
Il pagamento dei pasti regolarmente somministraticorso di ciascun mese verra effettuato entro
30 gg. dalla data di presentazione delle fatturasitiecorredate dalla documentazione attestante le
forniture effettivamente eseguite.
Le fatture dovranno esporre il numero dei pastirsomstrati nel corso del mese, distinti tra pasti
forniti agli alunni e quelli forniti al personal@dente.
Il pagamento avverra a cura del responsabile deiZ® Finanziario dell’Ente, previa effettuazione
di tutti gli adempimenti di rito.
L’aggiudicatario, unitamente alle fatture mensdigvra produrre la certificazione di avvenuto
pagamento degli oneri previdenziali ed assistenndavore del proprio personale dipendente.
| crediti spettanti all’aggiudicatario per la fotunia eseguita o per quella in corso di esecuziooe,
potranno essere dal medesimo ceduti senza il piregaassenso dellAmministrazione Comunale.
L'importo risultante dall'aggiudicazione e onnicorapsivo ed esclude qualsiasi altra
remunerazione, onere o indennizzo a carico del¥Ent

ART. 19 — RESPONSABILITA’ ED OBBLIGHI ASSICURATIVI.
Tutti gli obblighi e gli oneri assicurativi verserti, assistenziali, previdenziali ed antinfortdicis
sono a carico dell'aggiudicatario, il quale ne édlo responsabile, con esclusione di ogni digtto
rivalsa di indennizzo nei confronti del Comune nech®.
L’'aggiudicatario assume ogni responsabilita detiwata eventuali avvelenamenti o intossicazioni
conseguenti all'ingerimento, da parte dei commensdalcibi contaminati o avariati, nonché per
danni di qualsiasi natura eventualmente subitiidaghti, dal personale impiegato nel servizio, da
altri soggetti terzi o da beni, tanto dell’aggiwatario quanto di terzi, durante I'espletamento del
servizio o come conseguenza di esso.
La Stazione appaltante e sollevata dall'aggiudicatda qualsiasi responsabilita in relazione ai
danni cagionati dal personale di quest’ultimo nenfoonti degli utenti e dei terzi, nonché per
gualsiasi danno arrecato dal medesimo personalstalitture scolastiche.
A tal fine, I'aggiudicatario dovra stipulare un’aggita polizza di assicurazione per un massimale
non inferiore ad € 500.000,00per sinistro blocco unico, valida per lintera dia dell’appalto.
L’'aggiudicatario, pena la revoca dell’affidamentoyra consegnare alla Stazione appaltante copia
della polizza stipulata, preventivamente all'iniziell’esecuzione del servizio.

ART. 20 - RISERVATEZZA E SEGRETO D'UFFICIO.
L’'aggiudicatario ed i suoi dipendenti o collaborasono vincolati al segreto d’'ufficio; pertante, |
notizie e le informazioni conosciute in dipenderd=l’esecuzione delle attivita affidate non
potranno, in alcun modo ed in qualsiasi forma, ssemunicate o divulgate a terzi, né utilizzate
per fini diversi da quelli propri dello svolgimenttel servizio. Deve essere, inoltre, garantita
'integrale osservanza del D.Lgs. 196/03 e suceessiodifiche ed integrazioni, in materia di



protezione dei dati personali e, a tal propositoyrd essere designato il RESPONSABILE DEL
TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALLI, il quale assumerdgwi responsabilita in ordine al
mancato rispetto dei doveri di riservatezza diicygrecedenza.

L’aggiudicatario dovra, pertanto, adottare le mesugli strumenti e le procedure piu idonee per
proteggere e mantenere riservati i dati relatiVii @gnti.

In caso di acclarata responsabilita del personedtirchto al servizio per violazione degli obblighi
imposti dal presente articolo, I'aggiudicatarioe@uto ad adottare i provvedimenti consequenziali,
compreso l'allontanamento dell’'operatore che € temueno all'obbligo della riservatezza, fatta
salva la possibilita del Comune di tutelare i prapteressi nelle competenti sedi giudiziarie.
L’Amministrazione Comunale si riserva altresi di rifieare, tramite propri funzionari
appositamente incaricati, la corretta gestioneed®tentuali banche dati predisposte e conservate da
parte dell'aggiudicatario, ai sensi del D.Lgs. 86/2003.

ART. 21 — PRESTAZIONI AGGIUNTIVE.
Qualora, nel corso del periodo contrattuale, il Qomritenesse necessario e/o opportuno richiedere
all'aggiudicatario prestazioni aggiuntive o compéartari a quelle oggetto del presente appalto o
comunque risultanti dall’esito della gara, verragonacordate le pattuizioni del caso.
A tal fine, 'Ente potra concordare con l'aggiudem@o ogni eventuale variazione delle attivita
previste nel presente Capitolato o eventuali &tigggiuntive da attuare, purché rientranti sempre
nell’ambito del settore oggetto di intervento.

ART. 22 — VIGILANZA, CONTROLLI E PENALITA'.
Ai fini del presente appalto, la vigilanza ed ilntmllo sull’espletamento del servizio oggetto di
affidamento sono di competenza degli Uffici Comunethe potranno, in ogni caso, avvalersi dei
Servizi Tecnici dellAzienda Regionale A.S.L. e/o ldboratori privati, previo incarico, anche
informale, dallAmministrazione Comunale.
L’Ente si riserva di fare eseguire, in qualsiasinmato, ispezioni, verifiche e controlli sia presso
plessi scolastici serviti dalla mensa, che pretss®ntro di produzione ed in generale presso lo
stabilimento dell’aggiudicatario, in modo da acaegtche il servizio venga svolto nel rispetto di
tutto quanto prescritto nel presente Capitolatd,Bando di Gara, nel contratto di affidamento e
nell’offerta tecnica presentata da quest’ultimesé@de di gara, nonché sia conforme a tutto quanto
prescritto dalla normativa vigente in materia igieprsanitaria. In ogni caso, la suddetta attivita d
vigilanza e controllo rappresenta una facolta engiai un obbligo per I'Ente aggiudicante, non
riducendo in alcun modo la responsabilita in matedi controlli sussistente in capo
all’aggiudicatario.
L’aggiudicatario dovra assicurare la massima collabione e favorire le ispezioni ed i controlli,
consentendo in ogni momento I'accesso nel progabilemento e fornendo tutti i chiarimenti e le
informazioni che si ritengano opportuni, fermo aesto I'obbligo per chi esegue i controlli di
rispettare le norme igienico-sanitarie al parigmisonale impiegato nel servizio.
Qualora, in seguito all’effettuazione dei contrddi merce fornita non risultasse conforme a quanto
previsto nel presente Capitolato e nelle allegabelte dietetiche, 'aggiudicatario dovra provveder
immediatamente ad integrare i quantitativi manoatse necessario, a sostituire le derrate, ed in
generale a tutte le modifiche che si ritengano ssa@e, con addebito a suo carico delle spese
sostenute per i controlli.
Eventuali contestazioni dovranno essere notificate qualsiasi mezzo all'aggiudicatario, mediante
nota formale elencante le motivazioni degli addehibssi; I'aggiudicatario dovra produrre
eventuali controdeduzioni entro due giorni dalléifrea, anche a mezzo telefax.
Trascorso inutilmente tale termine, ovvero ritenutele suddette controdeduzioni inadeguate
e/o insufficienti, la mancanza si intendera riconasuta e I'Ufficio competente provvedera, con
apposito provvedimento, all'irrogazione di penali h misura variabile tra €. 500,00 ed €.
2.500,00. Nel caso di recidiva, le penalita verramraddoppiate.



Sara cura dellAmministrazione Comunale proceddtesd ad un costante monitoraggio delle
attivita poste in essere dall’aggiudicatario, sbéae della documentazione da quest’ultimo inaltrat
in allegato alle fatture mensili e della predettavaa di vigilanza.

A tal fine, I'aggiudicatario dovra fornire allEnttutte le notizie, i dati ed i documenti che gli
verranno richiesti, nei termini stabiliti dallo ss® richiedente.

ART. 23 — DIRETTIVE COMUNALLI.
I Comune controllera le attivita dell’aggiudicatamediante un proprio Responsabile, quale figura
di collegamento e raccordo tra ’Amministrazionentmale e I'aggiudicatario, con funzioni di
supervisione e di controllo sul puntuale adempimenia parte di quest’ultimo, degli obblighi
previsti nel presente Capitolato, nel Bando di Ganel contratto di affidamento.
Il Responsabile, sulla base delle risultanze déliga di supervisione e controllo, potra impagtir
all'aggiudicatario direttive e istruzioni per il pwale rispetto degli obblighi di cui sopra, nonché
per eventuali azioni correttive da attuare.
Egli fungera da referente per I'aggiudicatariayuile dovra inoltrare ad esso tutte le comunicazion
previste e dovra/potra rivolgersi ad esso per egentuale situazione controversa “rilevante” o per
altre esigenze.
Ai fini ed agli effetti del presente appalto, il $g®nsabile del Servizio che agira in nome e per
conto dell’Ente e individuato nella figura del Respabile del 2° Settore del Comune di Nova Siri
(Servizi Finanziari, Demografici, Statistici, Culfty Sostegno economico).

ART. 24 - MONITORAGGIO ED AUTOCONTROLLO.
L’aggiudicatario dovra rispettare gli standard dbgotto previsti nel presente Capitolato e nelle
allegate tabelle dietetiche e, a tal fine, dovmaife, su richiesta del’Ente Appaltante, i docutnen
riportanti le caratteristiche essenziali delle derralimentari fornite.
Nel corso del servizio, 'aggiudicatario dovra redjere, aggiornare ed implementare il piano di
autocontrollo, come previsto dal D. Lgs. 24 maggi®997 n. 155.

ART. 25 - DIVIETO DI CESSIONE DEL CONTRATTO.
E’ vietata la cessione del contratto, a qualsitdote sotto qualunque forma, anche temporanea, a
pena di nullita.

ART. 26 -PROTOCOLLO D’'INTESA.
Tra I'aggiudicatario e I'Ente aggiudicante potraregsere sottoscritti appositi Protocolli d’intesa
con loscopo di chiarire ed approfondire al meglio gliet§ptecnico-organizzativi e gestionali e le
modalita operative di espletamento del servizicddatd, nonché di individuare eventuali esigenze
specifiche predisponendo apposite strategie peodalisfazione di tali esigenze, purché rientranti
nell’ambito del settore oggetto di intervento.

ART. 27 — ONERI FISCALI E SPESE CONTRATTUALI.
Sono a carico dell’aggiudicatario, senza diritti rdialsa, tutte le spese e gli oneri dovuti in
dipendenza del contratto da stipulare (impostsgtasolli, diritti, ecc...).

ART. 28 — CAUSE DI RISOLUZIONE.

Ferma restando la facolta della Stazione Appaltdnmocedere all'irrogazione di sanzioni penali
di cui all’'art. 22 del presente Capitolato, il c@tto potra essere risolto anticipatamente, cam att
motivato del Responsabile del 2° Settore dellEappaltante (Servizi Finanziari, Demografici,
Statistici, Cultura, Sostegno economico), nei segjuasi:

a) mancata osservanza delle condizioni, delle olaus degli obblighi previsti nel presente
Capitolato, nel Bando di Gara e nel Contratto didafmento, ritenuti essenziali a giudizio
insindacabile della Stazione Appaltante;



b) mancato inizio del servizio alla data fissata;

c) abituali e reiterate deficienze e negligenzeseelizio, ritardi ricorrenti rispetto agli oratadbiliti,
guando la gravita e la frequenza delle infrazidebitamente accertate e contestate, compromettano
la funzionalita del servizio a giudizio dellAmmatrazione o dei servizi preposti ai controlli
igienico - sanitari;

d) mancata produzione o0 mancato adeguamento deifaone definitiva;

e) cessazione dell'attivita, concordato preventifalimento, stato di moratoria e conseguenti
provvedimenti di sequestro, pignoramento ed atowvpedimenti assimilabili, emessi dalle autorita
competenti a carico della ditta aggiudicataria;

f) sospensione o abbandono del servizio;

g) violazione del divieto di cessione del contratto

h) inosservanza delle norme legislative e regoldanemigenti in materia, dei Regolamenti, delle
deliberazioni e delle determinazioni gia assungdidagani istituzionali del Comune di Nova Siri,
nonché di quelli che verranno assunti nel cors@dgbdo contrattuale;

i) qualora I'impresa si renda colpevole di frodi;

[) inosservanza delle vigenti leggi sulla preveneioed assicurazione infortuni sul lavoro e
previdenze per il personale dipendente, risultdat®.U.R.C. irregolare;

m) inosservanza della vigente normativa igienisanitaria nell’esecuzione del servizio;

n) fornitura di pasti non conformi a quanto previgtelle allegate tabelle dietetiche e alle
caratteristiche merceologiche di cui al presentgitGito;

0) casi di tossinfezione o intossicazione alimentategli utenti, comprovati da regolare
certificazione medica;

p) ulteriore inadempienza dopo la comminazione kigwe penalita nel corso del periodo
contrattuale.

Le suddette circostanze potranno essere accedHd®niministrazione aggiudicante: d’ufficio, in
seguito all’attivita di vigilanza e controllo preta dall'art. 22 del presente Capitolato, ovvero a
seguito di presentazione di segnalazioni e/o ractnparte delle autorita scolastiche, degli utenti
dei genitori, 0 comunque di terzi interessati davizio.

In seguito all'accertamento della sussistenza @ delle cause di risoluzione sopra elencate, le
medesime dovranno essere debitamente contestatdameedlettera raccomandata A.R.
all'aggiudicatario, il quale potra presentare eualitcontrodeduzioni nel termine di dieci giorni
dalla notifica.

L’Amministrazione si riserva, inoltre, di agire pler richiesta di risarcimento danni nei confronti
dell'aggiudicatario, per i danni cagionati dal meid®o.

ART. 29 — SCADENZA DELL'APPALTO.
Il contratto di affidamento cessera automaticameiiiez scadenza del periodo di appalto come
indicato nell’art. 2 del presente Capitolato, seolzbligo di preventiva disdetta.
E’ fatto divieto all'aggiudicatario di proseguirelfa gestione ed espletamento del servizio oggetto
di affidamento successivamente alla scadenza ddrattn, salvo quanto previsto nell’'ultimo
capoverso dell'articolo 1 del presente Capitolato.

ART. 30 - PROCEDURA DI GARA.
La procedura di gara prescelta e ritenuta piu idqrer I'affidamento del servizio di cui in oggeéto
la procedura aperta ex artt. 54 e 55 del D.Lgs/2088.
L’aggiudicazione verra effettuata con il criterielkbfferta economicamente piu vantaggiosa ex art.
83 del D.Lgs 12 aprile 2006 n. 163, determinathase agli elementi di valutazione di cui al Bando
di Gara.



ART. 31 — GARANZIE.
Il concorrente partecipante alla gara é tenutoestpre in sede di offerta, ai sensi dell’art. 76 de
D.Lgs. 163/06, una garanzia in favore del Com{gagizione provvisoria) sotto forma di cauzione
o di fideiussione, a scelta dell'offerente. Taleragaia dovra essere & 4.000,00 (Euro
Quattromila/00), pari &% (due per cento) del valore presunto netto dell’Ajgp€ 200.000,00).
La cauzione potra essere costituita, a sceltatfelente, in contanti o in titoli del debito pulda
garantiti dallo Stato al corso del giorno del defppgpresso una sezione di tesoreria provinciale o
presso le aziende autorizzate, a titolo di pegfavare delllamministrazione aggiudicante; mentre
la fideiussione, a scelta dell'offerente, potraeessbancaria o assicurativa o rilasciata dagli
intermediari finanziari iscritti nell'elenco spdeiadi cui all'articolo 107 del decreto legislatiid
settembre 1993, n. 385, che svolgono in via es@dusiprevalente attivita di rilascio di garanzie, a
cio autorizzati dal Ministero dell'economia e dditenze.
L'importo della garanzia € ridotto del 50% per giperatori economici che si trovino nella
situazione di cui all'art. 75, comma 7, del decr&83/2006. L'operatore che intenda fruire di detta
riduzione deve, a pena di esclusione dal benefgagnalare, in sede di offerta, di trovarsi nella
predetta situazione e documentarlo nei modi pritisdalle norme vigenti.
La garanzia deve, a pena di esclusione:
a) prevedere espressamente la rinuncia al benefieila preventiva escussione del debitore
principale; la rinuncia all’eccezione di cui altarl957, comma 2, del codice civile, nonché
l'operativita della garanzia medesima entro 15 rgjoa semplice richiesta scritta della stazione
appaltante;
b) avere validita per almeno 180 giorni dalla diitpresentazione dell'offerta.
La garanzia copre la mancata sottoscrizione detratvm per fatto dell'aggiudicatario, ed e
svincolata automaticamente al momento della saittisne del contratto medesimo. L’Ente
appaltante provvedera allo svincolo della predgtiaanzia, nei confronti dei concorrenti non
aggiudicatari, entro un termine non superiore @té&giorni dall’aggiudicazione.
L’offerta deve altresi essere corredata, a peresclusione, dall'impegno di un fideiussore, ai fini
dell’'esecuzione del contratto, a rilasciare la gaia fideiussoria qauzione definitivg) di cui
allart. 113 del decreto 163/2006, qualora l'offetes risultasse aggiudicatario. Tale garanzia
fideiussoria, che dovra essere costituita dall’adigiatario prima della stipula del contratto di
affidamento, restera a garanzia dell’esatto adempion degli obblighi derivanti dal presente
appalto, dell’eventuale risarcimento dei danni, afen del rimborso delle somme che
I’Amministrazione dovesse eventualmente sostergecausa di inadempimenti o cattiva esecuzione
delle attivita, durante il periodo di affidamentsl dervizio.
La misura di tale garanzia, ai sensi del richiamatb 113, e fissata ndl0% del valore del
contratto, come risultante dagli esiti della gaia.caso di aggiudicazione con ribasso d'asta
superiore al 10 per cento, la garanzia fideiusso@amentata di tanti punti percentuali quanti sono
quelli eccedenti il 10 per cento; ove il ribasso Siperiore al 20 per cento, I'aumento é di dudé pun
percentuali per ogni punto di ribasso superior@lper cento. Si applica I'eccezione prevista
dall'art. 75, comma 7, del decreto 163/2006. Inocdisvariazione contrattuale, la cauzione dovra
essere adeguata all'importo del contratto nellaszaunisura stabilita.
La garanzia fideiussoria deve prevedere espressamlanrinuncia al beneficio della preventiva
escussione del debitore principale; la rinuncieeatkezione di cui all'articolo 1957, comma 2, del
codice civile l'operativita della garanzia medesima entro gigngiorni, a semplice richiesta
scritta della Stazione appaltante.
La medesima sara restituita al momento della switwene del verbale di chiusura del servizio
oggetto di affidamento.
La mancata costituzione della cauzione definitivinp della stipula del contratto di affidamento
determina la decadenza dell’'affidamento e I'acgiosie della cauzione provvisoria da parte della
Stazione appaltante, che aggiudichera I'appaltmatorrente che segue nella graduatoria di gara.




ART. 32 - ELEZIONE DOMICILIO LEGALE.
L’aggiudicatario dovra eleggere, agli effetti debgente appalto, domicilio legale presso la Sede
Municipale di Nova Siri.

ART. 33 — MODALITA’ DI FINANZIAMENTO.
L’appalto sara finanziato mediante I'utilizzo dinfi del Bilancio comunale, giusta impegno di
spesa assunto con la Determinazione a contrattare.

ART. 34 — DISPOSIZIONI DI RINVIO.
Per quanto non previsto e considerato nel presgapéolato, si fa espresso rinvio al Bando di gara,
al Contratto di affidamento, nonché alle leggi gpdsizioni vigenti in materia di appalti pubblidi d
servizi.

ART. 35 - CONTROVERSIE E FORO COMPETENTE.
Fermo restando quanto disposto dall’art. 28 inzielee alle cause di risoluzione del contratto, per
tutte le controversie eventualmente insorgentidmaministrazione aggiudicante ed aggiudicatario
nella conduzione dell'appalto, non si fara ricoaditarbitrato e la controversia sara rimessa ab for
di Matera.
Quanto previsto nel precedente capoverso si amphclalle sole controversie, che dovessero
insorgere fra Amministrazione aggiudicante ed agdjgatario nella conduzione dell’appalto, le
quali non rientrino nella giurisdizione del giudieenministrativo, visto che, per queste ultime
controversie, le parti dovranno obbligatoriamentirea le competenti autorita giurisdizionali
amministrative, nei modi e termini fissati dalla 1034/1971 e successive modifiche ed
integrazioni, ovvero, in primo grado, dinanzi aiblmale Amministrativo Regionale di Potenza.
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ART. 1 - PREMESSE.
Il presente documento contiene le principali infammoni/prescrizioni in materia di sicurezza per
fornire allimpresa appaltatrice o ai lavoratori@womi dettagliate informazioni sui rischi spedific
esistenti nell’ambiente in cui sono destinati adrape e sulle misure di prevenzione ed emergenza
adottate in relazione alla propria attivita, ineotiperanza all'art. 26 comma 1 lettera b D.Lgs 9
aprile 2008 n. 81 e ss.mm.ii..
Tale articolo, al comma 3, recitdl tatore di lavoro committente promuove la coooae e |l
coordinamento elaborando un unico documento ditezione dei rischi che indichi le misure
adottate per eliminare o, ove cid non e possibitlumre al minimo i rischi da interferenze. Tale
documento e allegato al contratto di appalto o & Le disposizione del presente comma non si
applicano ai rischi specifici propri dell'attivit@lelle imprese appaltatrici o dei singoli lavoratori
autonomi.
Ai sensi del precedente comma 2, i datori di layax® compresi i subappaltatori, devono
promuovere la cooperazione ed il coordinamentaegzhiticolare:

1. cooperano all’attuazione delle misure di preveng e protezione dai rischi su lavoro incidenti
sull’attivita lavorativa oggetto dell’appalto;

2. coordinano gli interventi di protezione e prex@me dai rischi cui sono esposti i lavoratori,
informandosi reciprocamente anche al fine di elianenrischi dovuti alle interferenze tra i lavori
delle diverse imprese coinvolte nell’esecuzionesdelizio.

Art. 2 - RIFERIMENTI NORMATIVI.

Art. 2.1 - D.Igs 09/04/2008 n. 81 e ss.mm.ii. - A26. Obblighi connessi ai contratti d'appalto o
d'opera o di somministrazione.

1. Il datore di lavoro, in caso di affidamento avadri, servizi e forniture all'impresa appaltatracea
lavoratori autonomi all'interno della propria azien o di una singola unita produttiva della
stessa, nonché nell'ambito dell'intero ciclo prtdatdell'azienda medesima sempre che abbia
la disponibilita giuridica dei luoghi in cui si dge l'appalto o la prestazione di lavoro
autonomo:

a) verifica, con le modalitd previste dal decretocdi all'articolo 6, comma 8, lettera g),
I'idoneita tecnico professionale delle imprese #ppé&i o dei lavoratori autonomi in
relazione ai lavori, ai servizi e alle forniture d#idare in appalto o mediante contratto
d'opera o di somministrazione. Fino alla data dra¢a in vigore del decreto di cui al
periodo che precede, la verifica € eseguita attsave seguenti modalita:

- acquisizione del certificato di iscrizione allancera di commercio, industria e artigianato;
- acquisizione dell'autocertificazione dell'impregapaltatrice o dei lavoratori autonomi del
possesso dei requisiti di idoneita tecnico protesse, ai sensi dell'articolo 47 del testo
unico delle disposizioni legislative e regolamentar materia di documentazione

amministrativa, di cui al d.P.R. 28 dicembre 2000445

b) fornisce agli stessi soggetti dettagliate infazioni sui rischi specifici esistenti nell'ambient
in cui sono destinati ad operare e sulle misurprdvenzione e di emergenza adottate in
relazione alla propria attivita.

2. Nell'ipotesi di cui al comma 1, i datori di lae@ivi compresi i subappaltatori:



a) cooperano all'attuazione delle misure di prenmerz e protezione dai rischi sul lavoro
incidenti sull'attivita lavorativa oggetto dell'agdio;

b) coordinano gli interventi di protezione e prexiene dai rischi cui sono esposti i lavoratori,
informandosi reciprocamente anche al fine di elanenrischi dovuti alle interferenze tra i
lavori delle diverse imprese coinvolte nell'eseoneidell'opera complessiva.

3. Il datore di lavoro committente promuove la ce@zione ed il coordinamento di cui al comma
2, elaborando un unico documento di valutazioneridehi che indichi le misure adottate per
eliminare o, ove cio non e possibile, ridurre ahimio i rischi da interferenze. Tale documento é
allegato al contratto di appalto o di opera e vagadto in funzione dell’evoluzione dei lavori,
servizi e forniture. Ai contratti stipulati antemmente al 25 agosto 2007 ed ancora in corso alla
data del 31 dicembre 2008, il documento di cuiratpdente periodo deve essere allegato entro
tale ultima data. Le disposizioni del presente canmon si applicano ai rischi specifici propri
dell'attivita delle imprese appaltatrici o dei sfiglavoratori autonomi.Nel campo di
applicazione del_decreto legislativo 12 aprile 2006. 163,e successive modificazioni, tale
documento e redatto, ai fini dell'affidamento del ontratto, dal soggetto titolare del potere
decisionale e di spesa relativo alla gestione de#ipecifico appalto.

3-bis. Ferme restando le disposizioni di cui ai tom e 2, I'obbligo di cui al comma 3 non si
applica ai servizi di natura intellettuale, allersérniture di materiali o attrezzature, nonché ai
lavori o servizi la cui durata non sia superioredaé giorni, sempre che essi nhon comportino
rischi derivanti dalla presenza di agenti cancemggeiologici, atmosfere esplosive o dalla
presenza dei rischi particolari di cui all’allegatb

3-ter. Nei casi in cui il contratto sia affidatoi daggetti di cui all’articolo 3, comma 34, del detio
legislativo 12 aprile 2006, n. 60 in tutti i casi in cui il datore di lavoro naoincide con |l
committente, il soggetto che affida il contrattdige il documento di valutazione dei rischi da
interferenze recante una valutazione ricognitivargehi standard relativi alla tipologia della
prestazione che potrebbero potenzialmente deridali&esecuzione del contratto. Il soggetto
presso il quale deve essere eseguito il contrptimja dell'inizio dellesecuzione, integra |l
predetto documento riferendolo ai rischi specifigiinterferenza presenti nei luoghi in cui verra
espletato I'appalto; l'integrazione, sottoscrittar @ccettazione dall’esecutore, integra gli atti
contrattuali.

4. Ferme restando le disposizioni di legge vigenthateria di responsabilita solidale per il mancat
pagamento delle retribuzioni e dei contributi pdeviziali e assicurativi, l'imprenditore
committente risponde in solido con l'appaltatorenahé con ciascuno degli eventual
subappaltatori, per tutti i danni per i quali ivtmatore, dipendente dall'appaltatore o dal
subappaltatore, non risulti indennizzato ad opesH'Istituto nazionale per l'assicurazione
contro gli infortuni sul lavoro (INAIL) o dell'lstuto di previdenza per il settore marittimo
(IPSEMA). Le disposizioni del presente comma noraplicano ai danni conseguenza dei
rischi specifici propri dell'attivita delle impresgpaltatrici o subappaltatrici.

5. Nei singoli contratti di subappalto, di appadtali somministrazione, anche qualora in essere al
momento della data di entrata in vigore del preseatdcreto, di cui agli articoli 155%d
esclusione dei contratti di somministrazione diileeservizi essenziali, 1655, 1656 e 1677 del
codice civile devono essere specificamente indicati a penaltiianai sensi dell'articolo 1418
del codice civila costi delle misure adottate per eliminare o, oenon sia possibile, ridurre al
minimo i rischi in materia di salute e sicurezza lsworo derivanti dalle interferenze delle
lavorazioni. | costi di cui primo periodo non sosuggetti a ribasso. Con riferimento ai contratti
di cui al precedente periodo stipulati prima delag®sto 2007 i costi della sicurezza del lavoro




devono essere indicati entro il 31 dicembre 20Q&lara gli stessi contratti siano ancora in
corso a tale data. A tali dati possono accedergghigsta, il rappresentante dei lavoratori per la
sicurezza e gli organismi locali delle organizzazisindacali dei lavoratori comparativamente
piu rappresentative a livello nazionale.

6. Nella predisposizione delle gare di appalto kanealutazione dell'anomalia delle offerte nelle
procedure di affidamento di appalti di lavori pubbl di servizi e di forniture, gli enti
aggiudicatori sono tenuti a valutare che il valecenomico sia adeguato e sufficiente rispetto al
costo del lavoro e al costo relativo alla sicurezizquale deve essere specificamente indicato e
risultare congruo rispetto all'entita e alle camastiche dei lavori, dei servizi o delle forniture
Ai fini del presente comma il costo del lavoro éedminato periodicamente, in apposite tabelle,
dal Ministro del lavoro, della salute e delle gohe sociali, sulla base dei valori economici
previsti dalla contrattazione collettiva stipulatdai sindacati comparativamente piu
rappresentativi, delle norme in materia previddeziad assistenziale, dei diversi settori
merceologici e delle differenti aree territoridh. mancanza di contratto collettivo applicabile, il
costo del lavoro € determinato in relazione al i&td collettivo del settore merceologico piu
vicino a quello preso in considerazione.

7. Per quanto non diversamente disposto_dal detzgtslativo 12 aprile 2006, n. 168ome da
ultimo modificate dall'articolo 8, comma 1, dellagbe 3 agosto 2007, n. 123, trovano
applicazione in materia di appalti pubblici le disjzioni del presente decreto.

8. Nell'ambito dello svolgimento di attivita in ietge di appalto o subappalto, il personale occupato
dall'impresa appaltatrice o subappaltatrice deveeres munito di apposita tessera di
riconoscimento corredata di fotografia, contendmigeneralita del lavoratore e l'indicazione del
datore di lavoro.

Art. 2.2 - D.Igs 09/04/2008 n. 81 e ss.mm.ii.. A28. Oggetto della valutazione dei rischi

1. La valutazione di cui all'articolo 17, commalé@itera a) anche nella scelta delle attrezzature di
lavoro e delle sostanze o dei preparati chimicii@ggti, nonché nella sistemazione dei luoghi
di lavoro, deve riguardare tutti i rischi per lawgiezza e la salute dei lavoratori, ivi compresi
quelli riguardanti gruppi di lavoratori espostiiachi particolari, tra cui anche quelli collegati
allo stress lavoro-correlato, secondo i contenefl'atcordo europeo dell'8 ottobre 2004, e
quelli riguardanti le lavoratrici in stato di graeinza, secondo quanto previsto dal decreto
legislativo 26 marzo 2001, n. 151, nonché quellirassi alle differenze di genere, all'eta, alla
provenienza da altri Paesi e quelli connessi glki§ica tipologia contrattuale attraverso cui
viene resa la prestazione di lavoro.

1-bis. La valutazione dello stress lavoro-correldit@ui al comma 1 e effettuata nel rispetto delle
indicazioni di cui all'articolo 6, comma 8, lettena-quater), e il relativo obbligo decorre dalla
elaborazione delle predette indicazioni e comunguehe in difetto di tale elaborazione, a fare
data dal 1° agosto 2010.

2. Il documento di cui all'articolo 17, comma 1litdea a), redatto a conclusione della valutazione
puo essere tenuto, nel rispetto delle previsiormudiall'articolo 53 su supporto informatico e,
deve essere munito anche tramite le procedure cajydli ai supporti informatici di cui
all’articolo 53 di data certa o attestata dalla sottoscrizioneddeumento medesimo da parte
del datore di lavoro, nonché, ai soli fini dellaoya della data, dalla sottoscrizione del
responsabile del servizio di prevenzione e protezialel rappresentante dei lavoratori per la



3.

sicurezza o del rappresentante dei lavoratori persiturezza territoriale e del medico
competente, ove hominato, e contenere:

a) una relazione sulla valutazione di tutti i risplkr la sicurezza e la salute durante l'attivita
lavorativa, nella quale siano specificati i critadottati per la valutazione stessa. La scelta
dei criteri di redazione del documento e rimessdatbre di lavoro, che vi provvede con
criteri di semplicita, brevita e comprensibilitdaa modo da garantirne la completezza e
lidoneita quale strumento operativo di pianificaze degli interventi aziendali e di
prevenzione;

b) lindicazione delle misure di prevenzione e dotpzione attuate e dei dispositivi di
protezione individuali adottati, a seguito delldw@azione di cui all'articolo_articolo 17,
comma 1, lettera a)

c) il programma delle misure ritenute opportune gegrantire il miglioramento nel tempo dei
livelli di sicurezza;

d) lindividuazione delle procedure per l'attuaaalelle misure da realizzare, nonché dei ruoli
dell'organizzazione aziendale che vi debbono prdere a cui devono essere assegnati
unicamente soggetti in possesso di adeguate congaetepoteri;

e) lindicazione del nominativo del responsabiié skrvizio di prevenzione e protezione, del
rappresentante dei lavoratori per la sicurezzaqudilo territoriale e del medico competente
che ha partecipato alla valutazione del rischio;

f) lindividuazione delle mansioni che eventualteeaspongono i lavoratori a rischi specifici
che richiedono una riconosciuta capacita profességonspecifica esperienza, adeguata
formazione e addestramento.

Il contenuto del documento di cui al commaegadaltresi rispettare le indicazioni previsteelall
specifiche norme sulla valutazione dei rischi coate nei successivi titoli del presente decreto.

3-bis. In caso di costituzione di nuova impresaddtore di lavoro e tenuto ad effettuare

immediatamente la valutazione dei rischi elaborahdelativo documento entro novanta giorni
dalla data di inizio della propria attivita.

Art. 2.3 - D.Igs 09/04/2008 n. 81 - Art. 29. Moddé di effettuazione della valutazione dei rischi
1. Il datore di lavoro effettua la valutazione égbera il documento di cui all’articolo 17, comma 1

2.

3.

lettera a) in collaborazione con il responsabile del seovidi prevenzione e protezione e |l
medico competente, nei casi di cui all’articolo 41

Le attivita di cui al comma 1 sono realizzateva consultazione del rappresentante dei
lavoratori per la sicurezza.

La valutazione dei rischi deve essere immendtiatde rielaborata, nel rispetto delle modalita di
cui ai commi 1 e 2, in occasione di modifiche delgesso produttivo o della organizzazione del
lavoro significative ai fini della salute e sicurezdei lavoratori, o in relazione al grado di
evoluzione della tecnica, della prevenzione o dgltatezione o a seguito di infortuni
significativi o quando i risultati della sorveglizm sanitaria ne evidenzino la necessita. A
seguito di tale rielaborazione, le misure di prevene debbono essere aggiornate. Nelle ipotesi
di cui ai periodi che precedono il documento diut@tione dei rischi deve essere rielaborato,
nel rispetto delle modalita di cui ai commi 1 en2] termine di trenta giorni dalle rispettive
causali.

4. I documento di cui all'articolo 17, comma lifdea a) e quello di cui all’articolo 26, comma 3

devono essere custoditi presso l'unita produttigacaale si riferisce la valutazione dei rischi.

5. | datori di lavoro che occupano fino a 10 lavoriaeffettuano la valutazione dei rischi di cui al

presente articolo sulla base delle procedure stdrrdate di cui all'articolo 6, comma 8, lettera



f). Fino alla scadenza del diciottesimo mese sweeslla data di entrata in vigore del decreto
interministeriale di cui all'articolo 6, comma &ttera f), e, comunque, non oltre il 30 giugno
2012, gli stessi datori di lavoro possono autoftestie I'effettuazione della valutazione dei
rischi. Quanto previsto nel precedente periodo sicepplica alle attivita di cui all'articolo 31,
comma 6, lettere a), b), c), d) nonché g).

6. | datori di lavoro che occupano fino a 50 latori possono effettuare la valutazione dei rischi
sulla base delle procedure standardizzate di tartadolo 6, comma 8, lettera f). Nelle more
dell'elaborazione di tali procedure trovano apgiicae le disposizioni di cui ai commi 1, 2, 3, e
4,

6-bis. Le procedure standardizzate di cui al conipanche con riferimento alle aziende che
rientrano nel campo di applicazione del titolo 8éno adottate nel rispetto delle disposizioni di
cui all’articolo 28

7. Le disposizioni di cui al comma 6 non si appiicalle attivita svolte nelle seguenti aziende:

a) aziende di cui all’articolo 31, commaléttere a), b), c), d), f) e g);
b) aziende in cui si svolgono attivita che espomgblavoratori a rischi chimici, biologici, da
atmosfere esplosive, cancerogeni mutageni, conalfssiposizione ad amianto.

Art. 3 — IDENTIFICAZIONE DEI SOGGETTI COINVOLTI.
Nelle seguenti schede sono indicati i soggetti cbeperano all’attuazione delle misure di
prevenzione e protezione dai rischi nell’attivié@drativa oggetto dell’'appalto, ai sensi del D..Lgs
81/2008:
Amministrazione Committente
COMUNE DI NOVA SIRI
LARGO DR. MELIDORO SNC
75020 NOVA SIRI (MT)
Tel. 0835/5061 — Fax 0835/506226
Responsabile dellAmministrazione
Rag. D’Armento Antonio
LARGO DR. MELIDORO SNC
75020 NOVA SIRI (MT)
Tel. 0835/506215 - Fax 0835/506226

Azienda appaltatrice
Ragione sociale: .........cccoeeveeiiieeeenn.n.
INdIriZZO: .o

Indicazione del ruolo Nominativo Recapito telefonico e
indirizzo sede

Datore di lavoro

R.S.P.P.

Medico Competente

Responsabile preposto
dall’appaltatore per il
coordinamento del servizio




Art. 4 — FINALITA.
Il presente documento di Valutazione e stato redpteventivamente alla fase di appalto in
ottemperanza al dettato del D.Lgs. n. 81/2008.
Compito del presente documento e elencare qualosiaischi interferenti nello svolgimento del
servizio e quindi fornire indicazioni, sia di tipperativo che gestionale, su come superare leestess
interferenze, in tal modo prevenendo la princigalesa di incidenti sui luoghi di lavoro.
Con il presente documento vengono fornite allaadippaltatrice, gia in fase di gara, dettagliate
informazioni sui rischi derivanti da possibili inferenze nellambiente in cui € destinata a operare
nell'espletamento del servizio e sulle misure duszza proposte in relazione alle interferenze.

Art. 5 - DESCRIZIONE DELLE ATTIVITA OGGETTO DELL'AP  PALTO:
Il servizio oggetto di affidamento si sostanzialaeteguenti attivita, meglio dettagliate nel
Capitolato speciale d’appalto:
1) preparazione, confezionamento, trasporto, distidngz somministrazione e porzionamento
pasti presso le sedi scolastiche in appresso itajica
2) apparecchiatura tavoli della sala refettorio comemae monouso;
3) apertura delle vaschette e sbucciatura della frutta
4) sgombero della sala mensa,;
5) pulizia, sanificazione e riordino refettori ed a#izature cucina, con l'utilizzo, a proprie
spese, di detersivi ed ogni altro prodotto necesgar provvedervi;
6) raccolta differenziata dei rifiuti rivenienti dabiesumo dei pasti.
Le sedi scolastiche presso cui il servizio doveessespletato sono le seguenti:
- SCUOLA DELL'INFANZIA — MARINA DI NOVA SIRI-VIATR ENTO;
- SCUOLA PRIMARIA — MARINA DI NOVA SIRI - VIA ALDO MO RO;
- SCUOLA DELL'INFANZIA — NOVA SIRI CENTRO — RIONE EUR OPA;
-  SCUOLA PRIMARIA — NOVA SIRI CENTRO — RIONE EUROPA.

Art. 6 — ADEMPIMENTI PRIMA DELL'AFFIDAMENTO DEL SER  VIZIO.
Il committente procedera a verificare I'idoneitartico-professionale dell'impresa appaltatrice o del
lavoratore autonomo, attraverso l'acquisizione deltificato di iscrizione alla camera di
commercio, industria e artigianato e dell’autodiedzione dell'impresa appaltatrice sul possesso
dei requisiti di idoneita tecnico-professionalesainsi dell’art. 47 D.P.R. 445/2000.

Pertanto, prima dell'affidamento del servizio, lHalappaltatrice dovra:

- fornire il documento unico di valutazione deictis definitivo, che sara costituito dal presente
documento preventivo, eventualmente modificato tegiato con le specifiche informazioni
relative alle interferenze sui servizi che la dig@paltatrice proporra, se diverse da quelle
contenute nel presente documento, il quale saggnativo degli atti contrattuali;

- produrre il proprio Documento Unico di Valutazemei rischi connessi alle attivita specifiche,
coordinato con il DUVRI definitivo di cui al comrpeaecedente;

- redigere il “Verbale di cooperazione e coordinam@/’Sopralluogo congiunto” da
sottoscriversi tra il rappresentante del Comunérappresentante legale della ditta Appaltatrice

Art. 7 — OBBLIGHI DELL’AGGIUDICATARIO.
1. All'appaltatore compete l'osservanza, sotto ssalusiva responsabilita, di tutte le norme
antinfortunistiche, di prevenzione e proteziondisita dalla legge, nonché delle norme interne di
sicurezza sul lavoro ed in genere di tutti i praliveenti e le cautele atte a garantire in ogni caso
incolumita del proprio personale o di qualsiasizb, e ad evitare danni di ogni specie sia a
persone che a cose;



2. L'appaltatore deve osservare e/o far osservdaeparte del suo personale e di eventuali
subappaltatori o fornitori, tutte le disposizioni ldgge vigenti ed i regolamenti in materia di
sicurezza ed igiene del lavoro;

3. L'appaltatore € responsabile della risponderaiapdopri mezzi ed attrezzature alle norme di
legge, nonché dell’'adozione delle cautele antiofustiche necessarie durante la realizzazione del
servizio appaltato ed eventualmente subappaltato;

4. L’appaltatore garantisce di impiegare persopadéessionalmente idoneo all'accurata esecuzione
dei lavori;

5. Nell'ambito dello svolgimento di attivita in rege di appalto o subappalto, il personale occupato
dall'impresa appaltatrice o subappaltatrice dewseresmunito di apposita tessera di riconoscimento
corredata di fotografia, contenente le generakfdal/oratore e I'indicazione del datore di lavoro.

ART. 8 - VALUTAZIONE INTERFERENZE:
Per la definizione di interferenza che il D.Igs/ZM8 non definisce, € opportuno fare riferimento
alla determinazione n. 3/2008 dell’Autorita pewigilanza sui contratti pubblici di lavori serviei
forniture, che la definisce come teontatto rischioso” tra il personale del committene quello
dell'appaltatore o tra il personale di imprese digse che operano nella stessa sede aziendale con
contratti differenti.

Non si considerano interferenze quei rischi specgropri dell’attivita dell'impresa appaltatrice
che ha comunque esaminato all'interno del propoicudiento di valutazione dei rischi (DVR).

Si ritiene pertanto di non esaminare nel preseataimento i contatti tra 'impresa appaltatrice e
'utenza del servizio, le cui caratteristiche noegentano particolarita specifiche, in quanto dsatt
di rischi propri valutabili nel DVR dell'impresa.

Nelllambito del presente appalto, sono da consrdarseguenti rischi da interferenze:

1) Incendio ed esplosione: rischio connesso a#tagiza di gas ( esclusi i punti di porzionamento);
2) Rischi connessi allutilizzo di fornelli ed at#zature da cucina (esclusi i punti di
porzionamento);

3) Caduta di materiale dall’alto;

4) Investimenti;

5) Incidenti dovuti alla circolazione di mezzi east@mezzi,

6) Scivolamenti, cadute a livello;

7) Possibili interferenze con personale non addetto

Art. 8.1 - Misure di prevenzione e protezione:

Con riferimento ai predetti rischi da interferenfappaltatore deve adottare, oltre alle misure
generali, le seguenti misure specifiche di prevamzie protezione:

1) INCENDIO/ESPLOSIONE: non fumare o usare fiamme libere in presenza dekltma di
divieto o comunque in prossimita di liquidi o alsestanze infiammabili; non gettare mozziconi di
sigaretta accesi; gli addetti al servizio devongess formati su come intervenire in caso di
emergenza dovuta allo sviluppo di un incendio; ficare sempre che i fornelli e le manopole dei
fornelli siano nella posizione corretta (gas chjugwando non utilizzati; aerare 'ambiente nel caso
venga avvertito odore di gas.

2) UTILIZZO DI FORNELLI ED ATTREZZATURE DA CUCINA : verificare sempre lo stato di
conservazione delle attrezzature utilizzate durdatereparazione dei pasti, specie se non di
proprieta dell’'appaltatore. Evitare di lasciareusiodite tali attrezzature e riporle sempre negli
alloggiamenti dedicati; evitare di muoversi tra ginbienti con coltelli, forbici o attrezzi similari
onde ridurre la possibilita di ferirsi e/o ferirecadentalmente altre persone presenti. Utilizzare



idonei dispositivi di protezione delle mani, siar patilizzo di attrezzature taglienti che per la
presenza di superfici calde.

3) CADUTA DI MATERIALI DALL'ALTO : non sostare sotto o nelle immediate vicinanze dei
depositi. Verificare le condizioni di stabilita d#epositi ed adeguarle, ove necessario.

4) SCIVOLAMENTO, CADUTE A LIVELLO: evitare spargimenti superflui di liquidi in zone di
percorrenza e camminamento e usare scarpe antigg@loygorre attenzione ai pavimenti bagnati;
intervenire prontamente per contenere I'eventuairsamento di prodotti oleosi o che possano
rendere scivolosa la pavimentazione.

5) POSSIBILI INTERFERENZE CON PERSONALE NON ADDETTO Porre la massima
attenzione durante gli spostamenti all’interno @adtrutture scolastiche, specialmente durante la
movimentazione dei pasti (pentole e/o contenitafdi}; verificare che il percorso da seguire sia
libero da eventuali attrezzature (giochi, matericancelleria, etc.) utilizzati dalle insegnasit

da alunni presenti, e comunque non sia scivolasbagnato.

6) INCIDENTI DOVUTI ALLA CIRCOLAZIONE DI AUTOMEZZI : durante le operazioni di
ingresso/uscita dalle aree di pertinenza degli@ditolastici, porre la massima attenzione alleeal
vetture circolanti o in sosta. La velocita tenutgld automezzi durante il trasporto pasti dovra
essere contenuta ed adeguata alle effettive camiiziel fondo stradale, meteorologiche e di
presenza di persone, oltre che rispettosa dellzasetgra e del codice stradale.

7) INVESTIMENTO DA MEZZI DI TRASPORTO: gli utenti non dovranno sostare nei viali di
percorrenza di detti mezzi e fare attenzione dtylveersamenti.

Art. 8.2 - VALUTAZIONE E PREVENZIONE DEI RISCHI DA INTERFERENZA

Di seguito, si dettagliano i principali rischi daterferenza derivanti dalle varie attivitd connesse
all’esecuzione del servizio oggetto di appalto enlsure da attuare da parte dell’appaltatore edell
varie scuole interessate:

Attivita Descrizione rischio

Misure da attuare da parte
dell'appaltatore

Misure da attuare da
parte delle varie Scuole

Trasporto derrate conlnvestimento utenti ¢ All'interno  dellarea della Avvisare [ propri

automezzi e circolazioneterzi presenti scuola, gli automezzi delladipendenti e gli alunnj

dei pedoni nelle nelle pertinenze ditta appaltatrice dovrannosulla possibile presenza di

pertinenze esterne dellasterne viaggiare a velocita nopautomezzi in prossimita

scuola della scuola superiore a 5 km/h. delle uscite dell’edificio
E’ vietato effettuare le scolastico.

operazioni di trasporto, carig
e scarico durante l'ingresso
'uscita degli alunni; qualora
le suddette operazioni siamo
gia state iniziate, devono
essere immediatamente
sospese e riprese solo dgpo
aver avuto esplicit
autorizzazione da parte del
personale scolastico preposto
al controllo delle uscite.
assolutamente

stazionare con
anche temporaneamente,
prossimita delle uscit
dell'edificio  scolastico,
particolare quelle

emergenza, o ostruire le stesse
con qualsiasi materiale |0

0]
e




mezzo.

Movimentazione d
carichi, manuale o co
mezzi meccanici, nell
pertinenze esterne del
scuola.

Presenza e cadu
nmateriali e carich
b nelle pertinenze

leesterne della scuolg
con rischio di urti,
schiacciamenti [
cadute degli utenti
di terzi

tde operazioni di carico

scarico  potranno  esse
» effettuate solo quando ng
Asiano presenti persone ne
vicinanze (personale, alunr
> terzi). Qualora sia necessa
D depositare  momentaneame

i carichi all’esterno della
scuola in apposita are
riservata e segnalat

appoggiarli su superfici pian
verificando che gli stessi siar
stabili e sicuri in modo ch
non vi siano rischi d
rovesciamento, scivolamen
0 rotolamento. Qualora siar
impilate scatole o palle
l'altezza raggiunta non dev
essere eccessiva e comun(
tale da comportare rischi
rovesciamento o caduta.

e Avvisare [ propri
relipendenti sulla possibil
rpresenza di  automez
lall'esterno del plesso
isoprattutto sull’
i@secuzione di operazio
e carico e scarico, ch
1 non dovranno comunqu
avvenire  durante |
ajngresso e l'uscita deg
ealunni.

0

a)

to
)
e
jue
i

Pulizia e sanificaziong
dei locali con impiego d
sostanze chimiche
pericolose (detergent
disinfettanti, ecc.)

2 Scivolamento st
caduta/ Danni agl
,occhi per schizzi d
sostanze pericolose,
inalazione, irritazioni
da contatto, allergie
reazioni cutanee, ec(

pavimento bagnataq:

scolastico, alunni) con gli
addetti alla pulizia e d

, OVVEro, se necessari
c.provvedere a segnalare
transennare le aree interess
da tali attivita.

Organizzare il lavoro al fine di Vietare I'accesso al local
evitare la sovrapposizionemensa dei propr
delle  persone (personala@ipendenti ed alunn

consentire ai locali di aerarg

durante
alocali.

la pulizia de

O 1
(0]
ate

===

Eventuale
disinfestazione

Esposizione pe
inalazione e contatto
di agenti chimici

r Effettuare tale operazione in
assenza totale di persone e
predisporre tempi di sicurezz
idonei alla decontaminazione

durante o comunque ent
tempi non sufficienti dall
effettuazione di tal
operazioni

Vietare I'accesso al local
mensa dei propri
adipendenti ed alunn

o

Sistemazione tavoli,
sedie, ecc.

Ferite,schiacciament
e contusioni, dovut
ad urti tra le person
e gli arredi o parti
degli stessi

Effettuare tali operazioni i
assenza di persone
e

N

Somministrazione cibi ¢
bevande

> Investimento da
carrelli portavivande
ustioni per contatto
con solidi o liquidi a
temperatura elevata.

A

[e

Organizzare
somministrazione facendo
modo che gli alunni sian
ancora fuori dal locale,
almeno siano seduti al lof
posto. Qualora  vengan
somministrati cibi o bevande
temperatura elevata, adotts
tutte le misure di sicurezz
affinché nessuno venga a
contatto con superfici

i

| Vigilare adeguatamente
ncon attenzione gli alunni

o]
D
(0]
o)
a

ire
a

=2 U

sostanze calde (liquidi

e




particolare).

(4%

Incendio ed altre Ingombro vie di Non ingombrare i corridoi e leMettere a disposizion
situazioni di emergenza esodo e porte divie di fuga con carrelli portadel personale della ditta
emergenza. Possibilivivande o altro materiale cheappaltatrice il Piano di

traumi, ustioni,| ostacoli il deflusso delle emergenza elo le
contusioni, asfissia, persone in caso di emergenzaprocedure di evacuazione
intossicazioni, In caso di emergenza, pbei locali scolastici, ove
pericolo di vita. segnale di allarme: esistenti/Prestare la
. sospendere ogni attivita; massima attenzione ai
liberare immediatamente | imovimenti e
passaggi da eventualcomportamenti degli
attrezzature che ostacolin@alunni e tranquillizzarli
I'esodo; in caso di emergenza.

.abbandonare i locali seguengdo
le vie di esodo;

raggiungere il punto d
raccolta;
- attendere il cessato allarme
per rientrare nei locali.

ART. 9 - VALUTAZIONE DEI RISCHI E MISURE IDONEE A P REVENIRLI E RIDURLI

AL MINIMO.
Oltre alle predette misure di prevenzione e protezia carattere specifico, costituiscono misure
generali idonee alla prevenzione e riduzione dehii

1. riunioni periodiche fra i soggetti coinvolti Inservizio, di coordinamento e consegna dei
documenti inerenti la sicurezza; sopralluoghi pdidonei vari plessi scolastici da parte del
responsabile della sicurezza aziendale;

2. formazione periodica degli operatori;

3. apposizione sugli automezzi destinati al trasppasti di segnali di avviso, meglio se acustici,
circa la presenza degli stessi nelle vicinanzeedadlole e soprattutto circa I'effettuazione delle
manovre di carico e scarico;

4. apposizione di eventuale idonea segnaleticaspgnalare e/o impedire temporaneamente
I'accesso ad aree ove si stanno effettuando opergzericolose.

ART. 10 - ONERI DELLA SICUREZZA.
| costi aggiuntivi, in relazione a quanto espostaanzi, sono minimi e compresi nell'importo, non
soggetto a ribasso, fissato per gli oneri per ¢arszza ammontante ad Euro 2.000,00, per cui il
valore economico dell’appalto fissato dal’Ammimétione Comunale € adeguato, sufficiente e
congruo rispetto al costo relativo alla sicurezza.
Il presente DUVRI costituisce parte integrante dahtratto di appalto ed ha validitd immediata
dalla sottoscrizione del contratto stesso. In casomodifica sostanziale delle condizioni
dell'appalto, il medesimo potra essere sogget&vsione ed aggiornamento in corso d’opera.
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g % A COMUNE DI NOVASIRI - PROVINCIA DI MATERA

Ufficio di Segreteria Rep. Nr.
OGGETTO: CONTRATTO DI AFFIDAMENTO DEL “SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI
DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E

NOVA SIRI MARINA - ANNO SCOLASTICO 2012/2013".
C.I.G. 4520674233 - C.U.P. B59E12001190004.

IMPORTO COMPLESSIVO NETTO: EURO

REPUBBLICA ITALIANA
L'anno DUEMILADODICI, addi ....cccccooevvevevciceeiienns del mese di .cooovevveieieeeee , in NOVA SIRI e nella
Segreteria Comunale, avanti di me Dr. RANU' Giuseppe Stefano, Segretario Comunale, autorizzato al rogito dei
contratti nell'interesse dell'ente ai sensi dell'art. 97 comma 4° - lettera C - D.Lgs. 267/2000, sono personalmente
comparsi:
DA UNA PARTE
E PER IL COMUNE DI NOVA SIRI

1) D’ARMENTO ANTONO, nato a NOVA SIRI (MT) il 03.10.1959, Responsabile del 2° Settore (Servizi Finanziari,
Demografici, Statistici, Cultura, Sostegno economico) del Comune di NOVA SIRI, con sede in NOVA SIRI (MT) alla Via
Largo Dr. Melidoro s.n.c., Codice Fiscale 82001130770, nel cui nome, conto ed interesse dichiara espressamente di
agire ai sensi dell’art. 107 del D.lgs. 18.08.2000 nr. 267;

DALL'ALTRA PARTE

E PER LA DITTA ...cociiiiiiesinsesassnsnssnsnssssnssssnssssnsnssnnnsnns
2) s ; NALO @ i (o) D e e residente in
......................................... (......) @lla Via ...cccccceoeceeevevevssccceeeeee. N ..., il quale interviene nel presente atto in qualita di
................................................... della ditta .....cccooveienriiirrecce s, CON SEAE |€GAIE TN e
(o) @lla Vi@ Nr. ... , Codice Fiscale .....cccocviieviiieiieeieciee e / Partita I.V.A. nr.

I comparenti, che sanno leggere e scrivere e della cui identita personale io, segretario rogante, sono certo, rinunciano
con il mio consenso alla assistenza dei testimoni.
PREMESSO
1. CHE l'art. 3 della L.R. 21/1979 attribuisce ai Comuni la programmazione e |'attuazione, in rapporto alle
proprie disponibilita finanziarie, del servizio di mensa scolastica;
2. CHE ¢ intenzione dell’Amministrazione Comunale di NOVA SIRI garantire, anche per |'anno scolastico

2012/2013, il servizio di refezione agli alunni della scuola statale dell'infanzia e primaria — Plessi di Nova Siri



Centro e Nova Siri Marina —, procedendo all’affidamento del medesimo in favore di soggetto esterno, previa
procedura di evidenza pubblica;

3. CHE, con Deliberazione di G.M. nr. 43 in data 20.07.2012 di approvazione del Piano per il Diritto allo Studio
2012/2013, immediatamente esecutiva, si € provveduto all’assunzione dell'impegno di spesa per assicurare,
anche nell’anno scolastico 2012/2013, il servizio di refezione scolastica in favore delle predette scuole, con
una previsione di spesa, relativamente all’anno scolastico 2012/2013, pari ad Euro 70.000,00 per il periodo
Settembre-Dicembre 2012 e ad Euro 140.000,00 per il periodo Gennaio-Giugno 2013;

4. CHE, allo scopo di garantire quanto di cui al punto 2), con Determinazione Dirigenziale nr. ___ /S.F. in data

, acclarata in pari data al nr. del Registro Generale delle Determinazioni, il Responsabile
del 2° Settore (Servizi Finanziari, Demografici, Statistici, Cultura, Sostegno economico) di questo Comune ha
approvato la Determina a contrattare e, con essa, i seguenti atti di gara, al fine di procedere alla ricerca del
contraente mediante procedura aperta da esperirsi con il criterio dellOFFERTA ECONOMICAMENTE PIU’
VANTAGGIOSA ex art. 83 D.Lgs. 163/2006:

> CAPITOLATO SPECIALE D'APPALTO;
> BANDO DI GARA, con allegati gli schemi delle domande di partecipazione alla gara, ecc.;
> SCHEMA DI CONTRATTO.

6. CHE il servizio avra inizio presumibilmente alla data del 24.09.2012 e terminera 1'11.06.2013 per la scuola
primaria e il 29.06.2013 per la scuola dellinfanzia, e dovra essere espletato, secondo il calendario scolastico
ministeriale, nei mesi e nei giorni di effettivo funzionamento delle scuole dal lunedi al venerdi di ciascuna
settimana, riservandosi I'Ente la facolta di richiedere alla ditta aggiudicataria la prosecuzione della fornitura e
somministrazione di pasti per gli alunni frequentanti la “Sezione Primavera”, anche al di fuori del periodo
scolastico, con svolgimento dal lunedi al venerdi;

7. CHE l'importo posto a base d’asta risulta pari ad Euro 3,40 + IVA 4% per ogni pasto somministrato, per un
valore presunto complessivo dell’appalto pari ad Euro 200.000,00 + IVA 4% per tutto il periodo di
affidamento, oltre oneri per la sicurezza non soggetti a ribasso per un importo pari ad Euro 2.000,00, e risulta
finanziato con fondi del Bilancio comunale;

8. CHE, in attuazione della Deliberazione di G.M. nr. 63 del 07.08.2012, allegata al Bilancio di previsione 2012
approvato in schema dalla Giunta Municipale, la contribuzione degli utenti al costo del servizio di refezione
scolastica per I'A.S. 2012/2013 e stata aumentata al valore di Euro 2,00 per pasto effettivamente
somministrato;

9. CHE nella gara d'appalto per l'affidamento del “SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI
DELLA SCUOLA STATALE DELL'INFANZIA E PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI
MARINA- ANNO SCOLASTICO 2012/2013", esperita in data ..............c........, € stato dichiarato
provvisoriamente aggiudicatario, per aver proposto I'OFFERTA ECONOMICAMENTE PIU VANTAGGIOSA
determinata in seguito all’attribuzione di un punteggio complessivo di nr. ___ /100 punti, la Ditta

........................................................ , con sede legale in alla Via



10. CHE con Determinazione nr. ...... /S.F., acclarata al nr. ___ del R.G. in data ....cccocevneee. , € stata disposta
I'aggiudicazione definitiva in favore della prefata ditta, alle condizioni tutte stabilite dal CAPITOLATO SPECIALE
D’APPALTO, integrate da quelle proposte nell’ "OFFERTA QUALITATIVA” presentata dall’aggiudicatario in sede
di gara, per il valore complessivo di Euro ;

11. CHE l'aggiudicatario, dopo aver provveduto regolarmente alla presentazione di copia della polizza di

assicurazione appositamente stipulata - nr. del , emessa da

Assicurazioni S.p.a. - Agenzia di - ha dato inizio, come richiesto nel Bando di Gara,
all’espletamento del servizio, alle condizioni tutte indicate nel Bando di Gara, nel Capitolato d’Appalto e nello
schema del Contratto di affidamento, a far data dal 24.09.2012, e dunque nelle more della stipula del
Contratto di affidamento, trattandosi di un servizio rispondente ad un interesse pubblico che subirebbe un
grave pregiudizio qualora la sua esecuzione venisse posticipata al decorso dei termini previsti dal D.Lgs.
163/2006 per la stipula della Convenzione di affidamento;

12. CHE l'impresa aggiudicataria ha prestato, secondo quanto previsto nel Capitolato di Gara, la cauzione
definitiva a garanzia degli adempimenti contrattuali di Euro , __ (10% del valore del contratto

risultante dagli esiti della gara) mediante . , giusta

13. CHE ¢ stato acquisito agli atti il certificato d'iscrizione al registro delle imprese della C.C.I.A.A. di

, munito di attestazione in calce ai sensi della Legge antimafia (D.P.R. n. 252 del 03.06.1998);

TUTTO CIO’' PREMESSO, LE PARTI CONVENGONO:
ART. 1 - OGGETTO DELL'APPALTO
II Comune di Nova Siri, come sopra rappresentato e di seguito denominato anche “Amministrazione”, affida in appalto
alla ditta ..ooovviiii da i , come sopra rappresentata e di seguito denominata anche
“Impresa”, che, per sua parte, dichiara di accettare e di assumere I'appalto con propria organizzazione e con gestione a
proprio rischio, il “SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA AGLI ALUNNI DELLA SCUOLA STATALE
DELL'INFANZIA E PRIMARIA - PLESSI DI NOVA SIRI CENTRO E NOVA SIRI MARINA- ANNO SCOLASTICO
2012/2013".
ART. 2 - CONDIZIONI CONTRATTUALI
L'appalto & soggetto all'osservanza delle condizioni stabilite nel presente Contratto, nonché nei documenti afferenti alla
procedura di gara, ed in particolare nel CAPITOLATO D’ONERI, integrati dall’ “Offerta qualitativa” prodotta
dall'Impresa in sede di gara, i quali, sebbene non allegati materialmente al presente atto, ne costituiscono parte
integrante e sostanziale. E’ soggetto inoltre alle leggi e regolamenti comunitari, nazionali e regionali che disciplinano la
materia oggetto dell'appalto.
Articolo 3 - DURATA DELL'AFFIDAMENTO E CAUSE DI RISOLUZIONE
Il servizio oggetto del presente appalto avra inizio presumibilmente alla data del 24.09.2012 e terminera 1'11.06.2013
per la scuola primaria e il 29.06.2013 per la scuola dell'infanzia, e dovra essere espletato, secondo il calendario
scolastico ministeriale, nei mesi e nei giorni di effettivo funzionamento delle scuole dal lunedi al venerdi di ciascuna

settimana. L'inizio ed il termine del servizio potra essere differito o anticipato dall’Amministrazione Comunale, a suo



insindacabile giudizio, in relazione alle esigenze di carattere tecnico-organizzativo e funzionale che dovessero
presentarsi.
Alla scadenza del periodo suddetto, il rapporto contrattuale si risolvera automaticamente, senza alcun obbligo di
disdetta. Oltre alla fornitura pasti nel normale orario scolastico, I'Ente si riserva di richiedere alla ditta aggiudicataria la
prosecuzione della fornitura e somministrazione di pasti per gli alunni frequentanti la “Sezione Primavera”, anche al di
fuori del periodo scolastico, con svolgimento dal lunedi al venerdi. Nel caso in cui I'Ente si avvalga di tale facolta, la
ditta aggiudicataria sara tenuta ad effettuare la fornitura dei pasti, alle medesime condizioni qualitative ed economiche
applicate durante I'anno scolastico. Resta salva la facolta della Stazione appaltante di procedere alla revoca
dell’'affidamento in caso di inadempimento, ovvero in caso di adempimento tardivo o inesatto, da parte
dell’'aggiudicatario, oltre alla possibilita di risolvere il contratto per le cause di cui all’art. 28 del Capitolato d’Appalto.
In proposito, si richiama integralmente quanto disposto dagli artt. 2 (DURATA DELL'AFFIDAMENTO), 28 (CAUSE DI
RISOLUZIONE) e 29 (SCADENZA DELL'APPALTO) del Capitolato di Gara.
Il presente Contratto é stipulato ai sensi dell’art. 1, comma 3, della Legge nr. 135/2012 di conversione,
con modifiche, del D.L. 95/2012, non essendo ancora disponibile apposita Convenzione CONSIP relativa al
servizio di refezione scolastica e ricorrendo urgenza indifferibile e motivata, stante la necessita di
assicurare il servizio con l'inizio dell’anno scolastico. Pertanto, il presente Contratto, stipulato per la durata
e misura strettamente necessaria, verra risolto, con apposito provvedimento dell’'organo competente, non
appena la suddetta Convenzione risulti disponibile ed a condizione che il prezzo e le condizioni CONSIP
siano favorevoli e migliorative rispetto a quelli risultanti dall’aggiudicazione del presente appalto.
Articolo 4 - LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO.
Le sedi scolastiche presso cui il servizio dovra essere espletato sono le seguenti:

- SCUOLA DELL'INFANZIA - MARINA DI NOVA SIRI - VIA TRENTO;

- SCUOLA DELL'INFANZIA - NOVA SIRI CENTRO - RIONE EUROPA;

- SCUOLA PRIMARIA - MARINA DI NOVA SIRI - VIA ALDO MORO;

- SCUOLA PRIMARIA - NOVA SIRI CENTRO - RIONE EUROPA.
Articolo 5 - IMPORTO DELL'APPALTO.

L'importo posto a base d’asta, soggetto a ribasso, ammonta ad Euro 3,40 + IVA 4% a pasto somministrato agli alunni

ed insegnanti della scuola dell’infanzia e primaria dei plessi scolastici di Nova Siri Marina e Nova Siri Centro. Pertanto, il
valore presunto dell’appalto ammonta a complessivi Euro 200.000,00 + IVA 4%, oltre oneri per la sicurezza non
soggetti a ribasso, per un importo pari ad Euro 2.000,00.

Articolo 6 - MODALITA’ DI PAGAMENTO DEI CORRISPETTIVI.

In proposito, si richiama integralmente quanto disposto dall’art. 18 del Capitolato di Gara.

Articolo 7 - TRACCIABILITA’' DEI PAGAMENTI

1. Ai sensi dell’art. 8, comma 3 della Legge n. 136/2010, cosi come modificata dal D.L. n. 187/2010, convertito in

legge n. 217/2010, le parti assumono gli obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui alla citata Legge.



2. Tutti i movimenti finanziari relativi ai servizi di cui al presente contratto, devono essere registrati su conti correnti
dedicati, esclusivamente tramite lo strumento del bonifico bancario o postale, ovvero con altri strumenti di pagamento
idonei a consentire la piena tracciabilita delle operazioni.

3. L’Appaltatore ha I'obbligo di comunicare alla Stazione Appaltante, tempestivamente e comunque entro sette giorni
dalla loro accensione, gli estremi identificativi degli strumenti di pagamento di cui al precedente punto 2, nonché, entro
lo stesso termine, le generalita ed il Codice Fiscale delle persone delegate ad operare sugli stessi.

4. L'Appaltatore, il subappaltatore (eventuale), il subcontraente (eventuale) che abbia notizia dell'inadempimento della
propria controparte agli obblighi di tracciabilita finanziaria di cui all’art. 3 della Legge n. 136/2010, ha a sua volta
I'obbligo di darne immediata comunicazione alla Stazione Appaltante e alla Prefettura — Ufficio Territoriale del Governo
della provincia di Matera.

5. La Stazione Appaltante assume l'obbligo di verificare che, nei contratti (eventuali) sottoscritti con subappaltatori ed i
subcontraenti della filiera delle imprese a qualsiasi titolo interessate ai servizi di cui al presente contratto, sia inserito, a
pena di nullita assoluta, apposita clausola con la quale ciascuno di essi assume gli obblighi di tracciabilita finanziaria di
cui alla Legge n. 136/2010 citata.

6. Ai sensi dell’art. 3, comma 9-bis della Legge n. 136/2010, il mancato utilizzo del bonifico bancario o postale, ovvero
degli altri strumenti di cui al precedente punto 2, idonei a consentire la piena tracciabilita delle operazioni costituisce
causa di risoluzione del contratto.

7. E fatto obbligo all’Appaltatore, pena la nullitd assoluta del presente contratto, di osservare, in tutte le operazioni
finanziarie ad esso riferite, le norme sulla tracciabilita dei flussi finanziari, di cui all’art. 3 della Legge n. 136/2010
citata.

Articolo 8 - CAUZIONE DEFINITIVA.

A garanzia dell’esatto adempimento degli obblighi derivanti dal presente contratto, dell’eventuale risarcimento dei
danni, nonché del rimborso delle somme che I'’Amministrazione dovesse eventualmente sostenere a causa di
inadempimenti o cattiva esecuzione delle attivita, durante il periodo di affidamento del servizio, I'aggiudicatario ha
costituito, ai sensi dell’art. 31 del Capitolato di Gara, il deposito cauzionale definitivo, pari al 10% (dieci per cento) del
valore del contratto risultante dagli esiti della gara, mediante.......ci e , giusta
...................................................... . La garanzia deve essere integrata ogni qual volta I'Amministrazione abbia proceduto alla
sua escussione, anche parziale.

Articolo 9 - INTERVENTI MIGLIORATIVI ED AGGIUNTIVI

Con l'inizio di espletamento del servizio oggetto di gara, I'aggiudicatario dovra assicurare altresi tutti i servizi ritenuti
migliorativi ed aggiuntivi dalla Commissione Giudicatrice, che siano stati offerti dal medesimo in sede di gara.

A tale proposito, sebbene non materialmente allegata, costituisce parte integrante e sostanziale del presente Atto I’
“OFFERTA QUALITATIVA” presentata dall’aggiudicatario in sede di gara. A titolo esemplificativo e non esaustivo, si

elencano le principali attivita integrative che I'aggiudicatario dovra attuare:



Articolo 10 - PRESTAZIONI AGGIUNTIVE.

In proposito, si richiama integralmente quanto disposto dall’art. 21 del Capitolato di Gara.

Articolo 11 - PERSONALE ADDETTO AL SERVIZIO.

In proposito, si richiama integralmente quanto disposto dall’art. 17 del Capitolato di Gara.

Articolo 12 - RESPONSABILITA’ - ASSICURAZIONI

Ai sensi dell'art. 19 del Capitolato di Gara, tutti gli obblighi e gli oneri assicurativi verso terzi, assistenziali,
previdenziali ed antinfortunistici, sono a carico dell’aggiudicatario, il quale ne & il solo responsabile, con esclusione di
ogni diritto e rivalsa di indennizzo nei confronti del Comune medesimo. L’aggiudicatario assume ogni responsabilita
derivante da avvelenamenti o intossicazioni conseguenti all'ingerimento, da parte dei commensali, di cibi contaminati o
avariati, nonché per danni di qualsiasi natura eventualmente subiti dagli utenti, dal personale impiegato nel servizio,
da altri soggetti terzi o da beni, tanto dell’aggiudicatario quanto di terzi, durante I'espletamento del servizio o come
conseguenza di esso. La Stazione appaltante & sollevata dall’aggiudicatario, al momento della stipula del contratto di
affidamento, da qualsiasi responsabilita in relazione ai danni cagionati dal personale di quest’ultimo nei confronti degli
utenti e dei terzi, nonché per qualsiasi danno arrecato dal medesimo personale alle strutture scolastiche.

A tali fini, l'aggiudicatario ha prodotto, come specificato nella parte narrativa, copia della polizza di assicurazione

appositamente stipulata - nr. del , emessa da Assicurazioni S.p.a. -

Agenzia di - per un massimale non inferiore ad € 500.000,00 per sinistro blocco unico, valida per
l'intera durata dell’appalto.

Articolo 13 - ONERI FISCALI E SPESE CONTRATTUALI

Sono a carico dell’aggiudicatario, senza diritti di rivalsa, tutte le spese e gli oneri dovuti in dipendenza del contratto da
stipulare (imposte, tasse, bolli, diritti, ecc...).

Articolo 14 - CESSIONE DEL CONTRATTO

Ai sensi dell’art. 25 del Capitolato di Gara, € vietata la cessione del contratto, a qualsiasi titolo e sotto qualunque
forma, anche temporanea, a pena di nullita.

Articolo 15 - DISPOSIZIONI DI RINVIO.

Per tutto quanto non previsto e considerato nel presente contratto, si fa espresso rinvio al Capitolato d‘oneri, al Bando
di gara, nonché alle leggi e disposizioni vigenti in materia di appalti pubblici di servizi ed alle disposizioni del c.c.,
laddove applicabili.

ART. 16 - FORO COMPETENTE.

In proposito, si richiama integralmente quanto disposto dall’art. 35 del Capitolato di Gara.

Letto, confermato e sottoscritto.

PER LA DITTA AGGIUDICATARIA

(€)1 1 G I /- ] )



PER IL COMUNE DI NOVA SIRI (MT)
IL RESPONSABILE DEL 2° SETTORE (Rag. D’ARMENTO Antonio)
IL SEGRETARIO ROGANTE

(Dr. RANU’ Giuseppe Stefano)



